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ASSINADO

Outras informacoes

Categoria Numero da Contratacdao Processo Administrativo

IV - concesséo e permissdo de uso de bens publicos/Permissdo de uso de bens publicos 23107.022142/2025-00

1. CONDICOES GERAIS DA CONTRATACAO

1.1. Concessao de uso de espaco fisico para prestacdo de servicos de lanchonete, mediante concessdo de uso
remunerado de espaco fisico pertencente a Universidade Federal do Acre, no Campus Rio Branco, nos termos da
tabela abaixo, conforme condi¢cdes e exigéncias estabelecidas neste instrumento, a ser realizado via licitacao na
modalidade PREGAO, na forma ELETRONICA, tipo MENOR PRECO.

ITEM | CATMAT DESCRIGAO UNID. |QUANT.[ V. UNIT. V. TOTAL
1 11919 |Salgado frito (minimo de 100g) Unid. 1 R$ 4,67| R$ 4,67
2 11919 |Salgado assado (minimo de 100g) Unid. 1 R$ 517| R$ 5,17

Misto quente - p&o francés recheado com
3 252444 |uma fatia de presunto e uma fatia de| Unid. 1 R$ 6,00 R$ 6,00
gueijo (minimo de 85g)

Misto quente - pdo de forma recheado
4 252444 |com uma fatia de presunto e uma fatia de| Unid. 1 R$ 550| R$ 5,50
queijo (minimo de 85g)

P&ao francés com manteiga (minimo de

5 332434 Unid. 1 R$ 3,67 R$ 3,67

609)
6 332434 [Péo francés com ovo (minimo de 60g) Unid. 1 R$ 567 R$ 5,67
7 332434 |P&o francés com carne (minimo de 60g) | Unid. 1 R$ 6,33| R$ 6,33

8 459085 [Tapioca com manteiga (minimo de 60g) Unid. 1 R$ 533| R$ 5,33

9 459085 [Tapioca com ovo (minimo de 60g) Unid. 1 R$ 750 R$ 7,50

10 | 459085 |Tapioca com carne (minimo de 60g) Unid. 1 R$ 7,67 R$ 7,67
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Tapi N .
11 | 259085 apioca com queijo e presunto (minimo Unid. RS 8.33| Rs 8,33
de 609)
12 374646 |Bolo Simples (minimo de 100g) Fatia R$ 533| R$ 5,33
13 | 463565 |Café com Leite (minimo de 180 ml) Copo R$ 3,50 R$ 3,50
14 | 463565 [Café preto (copo de 180 ml) Copo R$ 250| R$ 2,50
Suco natural de frutas - maracuja,
15 464757 |acerola, cupuagu, abacaxi e caja (minimo| Copo R$ 567 R$ 5,67
de 200 ml)
Prato Feito - componentes minimos: arroz
branco (100 gramas); feijao (100
gramas), 02 (dois) tipos de saladas e
16 15210 |[legumes (100 gramas), 01 (uma) massa| Unid. R$ 17,33| R$ 17,33
(100 gramas), farofa (20 gramas), 02
(dois) tipos de carnes de primeira (120
gramas, carne branca ou vermelha)
17 | 302727 |Pudim (50 gramas) Fatia R$ 533| R$ 5,33
P h
18 | 305653 anqueca’ ' recheada com carne Unid. RS 8.00| R$ 8,00
/frango (minimo de 150 gramas)
19 | 464377 [Mingau de Banana (minimo 200 ml) Unid. R$ 5,33| R$ 5,33
VALOR TOTAL ESTIMADO R$ 118,83

Classificacao do objeto quanto a heterogeneidade ou complexidade

1.2. O(s) servigco(s) objeto desta contratagdo sdo caracterizados como comuns,
do Estudo Técnico Preliminar.

conforme justificativa constante

Classificacao do objeto quanto ao modelo de execuc¢do

1.3. O servico é enquadrado como ndo continuo ou contratados por escopo.

Prazo de vigéncia

1.4. O prazo de vigéncia da contratagcdo é de 05 anos contados do (a) assinatura do contrato, prorrogavel por até 10
anos, na forma dos artigos 106 e 107 da Lei n° 14.133, de 2021.
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1.5. A Cessionaria tera exclusividade na exploracao da atividade descrita, sendo vedado a outra pessoa ou empresa
desenvolver, no interior da Universidade Federal do Acre, atividades relacionadas com o mesmo objeto. Por esse
motivo, considera-se que o supracitado empreendimento se encontra em mercado restrito, ou seja, oferece seus
servigcos apenas no interior do aquartelamento, ndo podendo inserir-se no mercado externo a UFAC.

1.6. A disputa ocorrera com base no critério de menor preco, considerando o0 maior desconto ofertado pelos licitantes
sobre o pre¢co minimo do cardapio.

1.6.1. OBRIGATORIEDADE DE LANCES PARA TODOS OS ITENS DO GRUPO:

1.6.1.1. Objetivo e Aplicabilidade: Esta secao define a obrigatoriedade de que todos os licitantes submetam propostas
para a totalidade dos itens listados no grupo de servigos de lanchonete, como parte do processo de concessao de uso
de espaco fisico para a prestacdo de servicos de alimentacdo. Esta condi¢do aplica-se a todos os licitantes, sem
excecoes.

1.6.1.2. Critério de Julgamento: O critério para julgamento das propostas serd o de menor preco, considerado a partir
do maior desconto ofertado pelos licitantes sobre o preco minimo estabelecido para cada item do cardapio. A
avaliacdo sera realizada considerando o conjunto de descontos propostos para todos os itens.

1.7. No preco ofertado deverdo estar incluidas todas as despesas que incidam ou venham a incidir no valor real cada
item, tais como frete, impostos, taxas, encargos, enfim, todos os diretos e indiretos necessarios ao cumprimento do
objeto ora licitado, inclusive os decorrentes de troca de produto dentro do prazo de garantia, caso necessario.

1.8. Conforme a legislacédo vigente, em licitacdo ou itens de valor correspondente a até R$ 80.000,00 deve ser
garantida a participacdo exclusiva de Microempresa e Empresa de Pequeno Porte (ME e EPP), conforme artigo 48,
inciso |, da Lei Complementar n° 123, de 14 de dezembro de 2006, e artigo 6° do Decreto n° 8.538, de 06 de outubro
de 2015).

1.9. Logo, todos os ITENS serdo para participacdo exclusiva de Microempresa e Empresa de Pequeno Porte (ME e
EPP).

1.10. LIMITACAO DE PARTICIPACAO EM QUIOSQUES:

1.10.1. Objetivo: Promover a equidade e a diversificacdo da oferta de servicos de alimentacdo nos campi da
Universidade Federal do Acre, assegurando oportunidades iguais a todos os interessados e evitando a concentracao
de mercado.

1.10.2. Critério de Limitacdo: Cada licitante, seja pessoa fisica ou juridica, podera apresentar proposta para a
concessao de uso remunerado de um espaco fisico para a prestacao de servicos de lanchonete. Este critério aplica-
se a todas as formas de participacdo, incluindo consorcios, parcerias ou qualquer outra forma de agrupamento de
empresas.

1.10.3. Permissdo de Participagdo: Fica vedada a participacdo neste certame de empresas que, direta ou
indiretamente, detenham, explorem ou administrem espagcos com a mesma finalidade do objeto desta licitacdo. A
comprovacao da inexisténcia de vinculo com tais empresas deverd ser apresentada no momento da habilitacdo, sob
pena de desclassificagao.

1.11. Essas condicdes visam promover a equidade e a distribuicdo justa das oportunidades de neg6cios entre todos
0s participantes, garantindo ao mesmo tempo que a Administracdo possa beneficiar-se de propostas competitivas
para todos os espacos disponiveis. E crucial que todas as condi¢fes e procedimentos sejam claramente comunicados
no edital para assegurar a transparéncia e a compreensao adequada por parte de todos os licitantes.

2. FUNDAMENTACAO E DESCRICAO DA NECESSIDADE

2.1. A Fundamentacéo da Contratacdo e de seus quantitativos encontra-se pormenorizada em topico especifico dos
Estudos Técnicos Preliminares, apéndice deste Termo de Referéncia.
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2.2. O objeto da contratacédo esta previsto no Plano de ContratacGes Anual 2025, conforme consta das informacdes
bésicas desse Termo de Referéncia.

3. DESCRICAO DA SOLUCAO COMO UM TODO

3.1. A descricao da solu¢do como um todo encontra-se pormenorizada em topico especifico dos Estudos Técnicos
Preliminares, apéndice deste Termo de Referéncia.

4. REQUISITOS DA CONTRATA(;AO
Sustentabilidade

4.1. Além dos critérios de sustentabilidade eventualmente inseridos na descricdo do objeto, devem ser atendidos os
seguintes requisitos, que se baseiam no Guia Nacional de Contrata¢gbes Sustentaveis:

4.1.1. A cessionaria observara a Resolugdo RDC ANVISA 216, de 2004, alterada pela RDC 52/2014, bem como
legislacdo e/ou normas de 6rgdos de vigilancia sanitaria estaduais, distrital e municipais e demais instrumentos
normativos aplicaveis;

4.1.2. A cessionaria dara preferéncia por materiais, tecnologias e matérias-primas de origem local.

4.1.3. A cessionaria devera providenciar junto as autoridades competentes, a obtencéo de licencas, autorizacbes de
funcionamento e alvara de atividades as quais se propde, responsabilizando-se pelo 6nus decorrentes.

Subcontratacao

4.2. Nao é admitida a subcontratacao do objeto contratual.

4 de 38



Garantia de Contratacao

4.3. Nao havera exigéncia de garantia contratual da execucdo nos termos art. 92, XlIl, da Lei n° 14.133/2021, por
razdes da baixa complexidade do objeto, com base no Estudo Técnico Preliminar- ETP, elaborado para a contratacao.

podendo o

a—ot—ttulo
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4.4. A avaliacao prévia do local de execucdo dos servigcos € imprescindivel para o conhecimento pleno das condicbes
e peculiaridades do objeto a ser contratado, sendo assegurado ao interessado o direito de realizagdo de vistoria
prévia, acompanhado por servidor designado para esse fim, de segunda a sexta-feira, das 08:00 horas as 12:00 horas
. A vistoria devera ser agendada pelo e-mail: prad@ufac.br.

4.5, Serao disponibilizados data e horario diferentes aos interessados em realizar a vistoria prévia.

4.6. Para a vistoria, o representante legal da empresa ou responsavel técnico devera estar devidamente identificado,
apresentando documento de identidade civil e documento expedido pela empresa comprovando sua habilitacdo para
a realizacao da vistoria.

4.7. Caso o licitante opte por ndo realizar a vistoria, devera prestar declaracao formal assinada pelo responsavel
técnico do licitante acerca do conhecimento pleno das condi¢cfes e peculiaridades da contratacao.

4.8. A ndo realizacdo da vistoria ndo podera embasar posteriores alegacdes de desconhecimento das instalages,
dividas ou esquecimentos de quaisquer detalhes dos locais da prestacdo dos servicos, devendo o contratado
assumir o 6nus dos servicos decorrentes.

da Comisséao
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5. MODELO DE EXECU(;AO DO OBJETO
Condicodes de execucao
5.1. A execucdo do objeto seguira a seguinte dinamica:

5.1.1. O espaco fisico a ser utilizado corresponde a concessédo de uso de area para instalacdo de lanchonete/cantina,
a ser adquirida e instalada em ponto pré determinado, na Universidade Federal do Acre, composta de 01 (um) ponto
de esgoto/agua/energia, conforme planta da area a ser concedida.

5.1.2. Com base no laudo de avaliagao imobiliaria foram estabelecidos os valores citados no ITEM 9 deste Termo de
Referéncia , como um valor de referéncia, pela concessdo do uso a titulo oneroso, que sera acrescido de um
percentual obtido na licitagéo.

5.1.3. A cada 12 (doze) meses de vigéncia do contrato, o valor mensal referente a concessao sera reajustado de
acordo com o indice Geral de Precos do Mercado - IGP-M (FGV) e, na falta deste, pelo indice Nacional de Precos ao
Consumidor - INPC (IBGE) ou outro indice substitutivo.

5.1.4. O valor contratado podera ser reajustado, sempre que houver prorrogacdo contratual, nas mesmas condicdes
especificadas no subitem anterior.

5.1.5. O valor do aluguel deveréa ser pago a concedente via Guia de Recolhimento da Unido — GRU, mensalmente.

5.1.6. O fiscal do contrato ird encaminhar mensalmente as Guias de Recolhimento da Unido - GRU, protocoladas,
para o responsavel pela lanchonete/cantina que devera efetuar o pagamento e devolver as guias com 0s respectivos
comprovantes de pagamento para o fiscal de contrato, até o 5° dia util do més subsequente ao vencimento.

5.1.7. Em caso de atraso no pagamento das Guias de Recolhimento da Unido - GRU, sera cobrado multa de 1% ao
dia sobre o valor devido.

5.1.8. A cessionaria devera responsabilizar-se pela despesa com fornecimento de gas necessario para a execucéo do
objeto.

5.1.9. A prestacdo dos servicos sera iniciada em até 60 (sessenta) dias apOs a assinatura do contrato pela
cessionaria. Local da prestacao dos servigos.

Local e horario da prestacao dos servicos

5.2. Os servigos serdo prestados no seguinte endereco: Local predeterminado, dentro do Campi Rio Branco.

5.2.1. A CONCESSIONARIA devera fornecer de segunda a sexta-feira, de 07:00h as 22:00h, lanches nos trés turnos
(manhd, tarde e noite), conforme o funcionamento do campus, e aos sabados de 07:00h as 14:00h, e ainda
disponibilizar refeicbes duas vezes ao dia (Almogo e Janta), de 11:30h as 14:00h e de 18:30h as 20:00h, exceto nos
dias em que n&o houver expediente, podendo sofrer modificagBes de acordo com a necessidade da CONCEDENTE,
e eventualmente aos domingos e feriados quando houver realizacdo de eventos e no horario da ocorréncia destes,
mediante prévia solicitacdo da CONCEDENTE.

Materiais a serem disponibilizados

5.3. Para a perfeita execugcdo dos servicos, a Contratada devera disponibilizar os materiais, equipamentos,
ferramentas e utensilios necessarios, promovendo sua substituicdo quando necessario:
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5.4. A Cessionaria devera utilizar PAINEL DE SENHA E GUICHE DIGITAL CONTROLE SEM FIO, ou similar, para
ATENDIMENTO SEQUENCIAL POR ORDEM DE CHEGADA, em local visivel ao publico. Informac@es relevantes
para o dimensionamento da proposta.

5.5. A Cessionéria devera utilizar tantos profissionais quantos forem necesséarios para que 0 servico seja exercido
com presteza e agilidade, evitando a formacéao de longas filas em qualquer momento;

5.6. Cabera a cessiondaria promover, sem dnus para a cedente, cursos de treinamento geral e especifico por area de
atuacdo, conforme determina a legislacdo pertinente, principalmente no que se refere as Boas Praticas de
Manipulacdo em Servicos de Alimentacéo;

5.7. O Funcionario que trabalhara no caixa, se manusear alimentos, devera realizar as boas maneiras de manipulagéo
de alimentos de acordo com a ANVISA,

5.8. E de responsabilidade Unica e exclusiva da Cessionaria prover o mobiliario, inclusive conjuntos de mesas e
cadeiras de madeira desmontaveis ou plasticas para refei¢cdes, equipamentos, maquinas, vasilhames e utensilios
necessarios para a prestacao dos servigos, em quantidade suficiente a proporcionar um bom atendimento, utilizando
somente a area prédeterminada;

5.9. A Cessionéria devera apresentar para o fiscal do contrato a relacdo discriminada do mobiliario e equipamentos
que serdo utilizados para o preparo, armazenamento e acondicionamento dos alimentos;

5.10. Utilizar materiais, equipamentos e utensilios em boas condi¢fes e higienizados;
5.11. Utilizar sempre luvas, garfos, pegadores de alimentos e guardanapos de papel para manusear os alimentos;

5.12. A utilizacdo de luvas na manipulacdo de alimentos deve se dar em conformidade com o procedimento a ser
realizado:

5.13. Por motivo de seguranca, as luvas de latex, borracha ou plastico ndo devem ser utilizadas em procedimentos
gue envolvam calor, nem em procedimentos que envolvam a operacdo de maquinas de tritura, moagem ou similares;

5.14. Em procedimentos que envolvam calor intenso devem ser utilizadas luvas térmicas;
5.15. Para a higienizacado do ambiente devem-se utilizar luvas de cano longo.

5.16. Os lanches frios e/ou pré-preparados deverdo estar devidamente acondicionados sob refrigeracdo em
temperatura prevista em legislagdo, bem como, em casos de lanches quentes, em estufas ou outro equipamento de
manutencdo de calor que preserve as qualidades nutricionais e sensoriais dos alimentos;

5.17. Todas as despesas decorrentes da instalagdo, montagem e manutencdo para o funcionamento da lanchonete
/cantina, assim como toda a logistica e 0s equipamentos necessarios ao funcionamento, inclusive, no decorrer da
vigéncia do contrato serdo de responsabilidade da Cessionaria. Quaisquer alteracées na estrutura predial que
porventura sejam necessarias, deverdo ocorrer apés solicitacdo escrita a administracdo da UFAC e posterior
autorizacao;

5.18. A cessionaria devera disponibilizar no minimo 08 (oito) conjuntos de mesas e cadeiras de madeira
desmontaveis ou plasticas, todos compativeis com o dimensionamento proposto neste Termo de Referéncia,

5.19. A cessionéria deverd fornecer lixeiras com tampa moével de pedal e sacos de plasticos no interior para toda area
do estabelecimento para utilizacdo dos funcionarios e dos usuarios da cantina e seu descarte deverd ser em local
disponibilizado para esse fim;

5.20. Os botijdes de gas comerciais a serem utilizados deverao ser instalados por empresa habilitada;

5.21. A instalacdo da coifa em conformidade com as normas sanitarias em vigor, é de responsabilidade da
cessionaria;

5.22. Qualquer alteracdo ou ampliacdo que impliqgue em obras ou modificacbes do Espaco Fisico, objeto da
concesséao, s6 podera ser executada ap0s aprovacgao pela administragéo e sera a cargo da cessionaria;
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5.23. Todas as alteracdes e instalacbes devem observar as normas sanitarias em vigor;

5.24. A cessionaria nao podera, em hip6tese alguma, destinar o espaco da lanchonete/cantina para finalidades
diferentes ao objeto contratual;

5.25. A cessionéria devera providenciar as licencas e alvaras junto aos 6rgéos publicos competentes e apresentar a
cedente;

5.26. Ndo deverdo ser expostos no espaco destinado a lanchonete/cantina caixas de papeldao, embalagens ou
guaisquer outros objetos que comprometam a boa aparéncia do local;

5.27. E expressamente vedado, no espaco da lanchonete/cantina:

5.27.1. a utilizacdo de alto falante ou congénere que produzam sons ou ruidos prejudiciais ao andamento das
atividades académicas e do trabalho nas unidades administrativas;

5.27.2. a guarda ou deposito de produtos inflamaveis, explosivos, corrosivos, toxicos ou de forte odor;

5.27.3. a comercializa¢do de produtos relacionados a quaisquer tipos de jogos de azar;

5.27.4. o consumo e comércio de tabaco, bebidas alcodlicas e derivados nas dependéncias da lanchonete /cantina;
5.27.5. fumar dentro das dependéncias da lanchonete/cantina e seus arredores;

5.27.6. a presenca de caixas de madeira e de papeldao dentro das dependéncias da lanchonete/cantina as mesmas
devem ser descartadas no momento da recep¢ao dos produtos.

5.28. O servico de lanchonete/cantina devera colocar a disposicdo dos usuarios, gratuitamente, em quantidades
adequadas e em recipientes apropriados, 0s seguintes materiais: guardanapo de papel; sal; acUcar; adocante; palito
de dente; colher/garfo descartavel; pimenta e molhos diversos; ketchup; mostarda; maionese; recipientes com alcool
em gel nas imediagBes da cantina para higienizagéao.

5.29. Podem ser servidos produtos diferentes dos expostos na relagéo de itens minimos a serem servidos, desde que
atendam aos padrbes de qualidade nutricionais e sanitarios e a demanda dos usuarios;

5.30. Qualquer alteracdo no cardapio minimo somente sera admitida com prévia autorizagdo da fiscalizacdo do
contrato;

5.31. Os lanches deverao ser frescos e com boa aparéncia e em perfeitas condigbes de preservagéo, garantindo a
nao deterioracao ou contaminacao até a sua utilizacao;

5.32. Os produtos alimenticios ap6s abertos deverdo estar etiquetados com o nome do produto, data de producéo,
data de validade e lote;

5.33. Os recebimentos dos produtos utilizados na lanchonete deverdo ser programados dentro do expediente
administrativo da cedente, ndo podendo ser aceitos alimentos sem data de validade ou com a mesma vencida,
embalagens violadas, alteracdes sensoriais ou outras alteracdes que comprometam a qualidade do produto;

5.34. A Fiscalizacao da cedente pode acompanhar quando julgar conveniente o recebimento dos produtos;

5.35. Os guardanapos, canudos, talheres, dentre outros utensilios necessarios ao servico, deverdo estar dispostos
em facil acesso aos consumidores;

5.36. O fiscal do contrato e demais servidores designados pela administracéo terdo livre acesso a cozinha e demais
dependéncias da lanchonete/cantina a qualquer momento para efeito de fiscaliza¢do, podendo solicitar a retirada de
qgualquer produto comprovadamente em inadequado estado de qualidade ou conservagao;

5.37. A cessionaria devera providenciar constantemente: varricdo de areas de ocupacéo externas e internas; limpeza
geral e sanitizagdo dos equipamentos e utensilios; limpeza e sanitizagdo adequada dos recipientes e locais de
acondicionamento do lixo; lavagem de paredes, pisos, vidros, portas, janelas (inclusive das areas externas), coifas,

10 de 38



freezers/refrigeradores, equipamentos, sistema de exaustéo, ventiladores; limpeza das mesas e cadeiras para que
permanecam livres de residuos de alimentos; dar a destinagdo adequada aos residuos oriundos da limpeza e da
producéo dos alimentos.

5.38. A cessionaria deverd manter atualizado o controle de vetores e pragas urbanas através de empresa
especializada, bem como o controle bacterioldgico da agua de consumo, seguindo recomendacédo da RDC no 216
/ANVISA e Portaria no 518 /ANVISA (a comprovacao do controle da potabilidade da agua e do controle de pragas
deve ser por meio de laudos técnicos, que deverao ser apresentados ao fiscal quando solicitado), com frequéncia de
6 meses ou acordo com as necessidades do local;

5.39. A cessionaria devera implantar, para o controle integrado de pragas, procedimentos de prevencgédo e eliminagéo
de insetos e roedores. A aplicacdo de produtos s6 devera ser realizada em horario oposto ao fornecimento de
alimentos e deveréao ser utilizados produtos que possuam registro nos orgédos competentes e qualidade comprovada;

5.40. As empresas deverdo apresentar informagcdes seguras sobre o uso de inseticidas utilizados, especialmente
guanto a toxicidade e ao tempo de auséncia do local. Os responsaveis pela aplicacao destes inseticidas deverdo usar
uniformes e outros equipamentos de acordo com a legislacao em vigor. A empresa contratada devera emitir os laudos
técnicos da execuc¢do dos servicos;

5.41. Toda a manutencgédo, tanto da estrutura fisica (elétrica, hidraulica e predial) da cantina, quanto dos materiais,
moéveis e equipamentos ocorrera por conta da empresa cessionaria devendo ser mantidos os mesmos padrdes de
materiais e acabamentos;

5.42. As manutencdes mencionadas, se decorrentes de tempo de uso ou de fatores externos, alheios ao uso
incorreto, deverdo ser avaliadas pela Administracéo através do fiscal do contrato;

5.43. A empresa cessionaria devera retirar, quantas vezes forem necessérias e no horario adequado, o lixo resultante
de suas atividades, devidamente acondicionado em sacos plasticos, conforme normas técnicas de higiene,
objetivando evitar a proliferacdo de insetos, roedores, micro-organismos e propagacao de odores desagradaveis,
cabendo a cessionaria a aquisicdo de carrinhos e demais materiais necessarios a esses servicos, bem como de
containers apropriados para acondicionamento de lixo;

5.44. A cessiondria devera se responsabilizar pelo descarte de 6leo proveniente de frituras em local apropriado ou a
reciclagem do material, ndo sendo permitido o descarte pela tubulacéo de esgoto;

5.45. A cessionaria devera comunicar, por escrito, a comissao fiscalizadora da UFAC qualquer dano ou avaria no
espaco fisico concedido, porventura ocasionados, para a devida avaliacdo, ficando a cessionaria obrigada ao
ressarcimento dos prejuizos causados, se for o caso;

5.46. Os itens que ndo tiverem aceitacdo por parte dos usuarios poderdo ser substituidos, desde que seja
comprovado o baixo nivel de saida destes produtos, e que, a inclusdo de outras variedades de itens ndo previstas no
cardapio dependerd da anuéncia expressa do(a) Fiscal do Contrato, ap6s acordo do prego a ser cobrado dos
usuarios, que ndo podera ser superior ao praticado no mercado local;

5.47. A reposicdo das preparacdes expostas para consumo da cantina devera ser feita de forma imediata de modo
gue o cardapio minimo seja sempre obedecido;

5.48. Podera haver funcionamento aos sabados, domingos e feriados, em caso de cursos e eventos promovidos pela
Universidade, devendo o fiscal de contrato comunicar a cessionaria, com antecedéncia minima de 03 (trés) dias Uteis;

5.49. Qualquer alteracdo do horario de funcionamento, ampliacdo ou diversificacdo consideravel no cardapio e nos
precos praticados sé poderdo ocorrer mediante prévia autoriza¢do do fiscal de contrato, apés analise das devidas
justificativas a serem apresentadas, por escrito, pela cessionaria com antecedéncia minima de 05 (cinco) dias Uteis.

5.50. A demanda do érgao tem como base as seguintes caracteristicas:

5.50.1. A comunidade académica a ser atendida é composta basicamente por alunos, servidores civis, militares,
terceirizados e usuarios externos que frequentam o Campus. Porém, pode haver a reducdo da demanda por lanches
durante determinadas épocas do ano;
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5.50.2. A indicacdo desse quantitativo ndo constitui qualquer compromisso presente ou futuro por parte da
Administracdo, que nao podera ser responsabilizada por variacdes na quantidade de lanches a serem servidos pela
licitante vencedora;

5.50.3. Se os servicos da contratada ndo atenderem aos padrdes minimos exigidos pelo contratante, ou houver o
descumprimento de qualquer clausula contratual, o contrato podera ser rescindindo por ato unilateral da

administracao assegurado o contraditério e ampla defesa;

5.51. Nao havera, em hipotese alguma, intervencéo da Universidade Federal do Acre na cobranca de débitos de seus
servidores para com a Cessionaria;

5.52. O valor mensal a ser pago refere-se Unica e exclusivamente a taxa de utilizacdo da area cedida, cabendo o
Cessionario arcar com todas as despesas decorrentes da execucdo dos servicos, tais como tributos, tarifas de agua,

esgoto, energia elétrica (proporcional), custos com méo de obra, materiais, insumos e equipamentos;

5.53. Cessionéria devera oferecer na lanchonete/cantina, no minimo a seguinte relacdo de produtos:

abacaxi e caja (minimo de
200 ml)

Item|Unid.| Descri¢cdo dos Produtos [CATMAT
., |Salgado frito (minimo de
1 |Unid. 100q) 11919
> lUnid. Salgado assado (minimo de 11919
100g9)
Misto quente - pao francés
3 |Uunid. recheado com uma fa.tla de 252444
presunto e uma fatia de
gueijo (minimo de 85g)
Misto quente - pdo de forma
4 | Unid. recheado com uma fa_tla de 259444
presunto e uma fatia de
gueijo (minimo de 85g)
5 |unid. Pa,o.frances com manteiga 332434
(minimo de 60Q)
., |Pdo francés com ovo
6 |Unid. (minimo de 60g) 332434
7 Unid. Pa,o. francés com carne 332434
(minimo de 60Q)
s |unid. Taplpca com manteiga 459085
(minimo de 60Q)
9 |Unid. Tapioca com ovo (minimo 459085
de 609)
10 |Unid. Tapioca com carne (minimo 459085
de 609)
11 [(Unid. Tapioca c'o.m quelio € 459085
presunto (minimo de 60g)
12 | Fatia Bolo Simples (minimo de 374646
100q9)
Café com Leite (minimo de
13 |Copo 180 mi) 463565
14 [Copo |Café preto (copo de 180 ml) | 463565
Suco natural de frutas -
15 | Copo maracuja, acerola, cupuagu, 464757
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Unid.

Prato Feito - componentes
minimos: arroz branco (100
gramas); feijao (100
gramas), 02 (dois) tipos de
saladas e legumes (100
gramas), 01 (uma) massa
(100 gramas), farofa (20
gramas), 02 (dois) tipos de
carnes de primeira (120
gramas, carne branca ou
vermelha)

15210

17

Fatia

Pudim (50 gramas)

302727

18

Unid.

Panqueca recheada com
carne/frango  (minimo de
150 gramas)

305653

19

Unid.

Mingau de Banana (minimo
200 ml)

464377
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6. MODELO DE GESTAO DO CONTRATO

6.1. O contrato devera ser executado fielmente pelas partes, de acordo com as clausulas avengadas e as normas da
Lei n® 14.133, de 2021, e cada parte respondera pelas consequéncias de sua inexecucao total ou parcial.

6.2. Em caso de impedimento, ordem de paralisacdo ou suspensédo do contrato, o cronograma de execucdo sera
prorrogado automaticamente pelo tempo correspondente, anotadas tais circunstancias mediante simples apostila.

6.3. As comunicagdes entre o érgdo ou entidade e a contratada devem ser realizadas por escrito sempre que o ato
exigir tal formalidade, admitindo-se o uso de mensagem eletrénica para esse fim.

6.4. O orgdo ou entidade podera convocar representante da empresa para adocéo de providéncias que devam ser
cumpridas de imediato.

6.5. Apo6s a assinatura do contrato ou instrumento equivalente, o 6érgdo ou entidade podera convocar o representante
da empresa contratada para reunido inicial para apresentacdo do plano de fiscalizagdo, que conterd informacdes
acerca das obrigacbes contratuais, dos mecanismos de fiscalizacdo, das estratégias para execucdo do objeto, do
plano complementar de execugdo da contratada, quando houver, do método de afericdo dos resultados e das
sanc¢@es aplicaveis, dentre outros.

Rotinas de Fiscalizacao

6.6. A execucao do contrato devera ser acompanhada e fiscalizada pelo(s) fiscal(is) do contrato, ou pelos respectivos
substitutos.

Fiscalizacdo Técnica

6.7. O fiscal técnico do contrato acompanhara a execucao do contrato, para que sejam cumpridas todas as condicdes
estabelecidas no contrato, de modo a assegurar os melhores resultados para a Administragéo.

6.8. O fiscal técnico do contrato anotard no historico de gerenciamento do contrato todas as ocorréncias relacionadas
a execugdo do contrato, com a descricdo do que for necessario para a regularizagdo das faltas ou dos defeitos
observados.
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6.9. Identificada qualquer inexatiddo ou irregularidade, o fiscal técnico do contrato emitira notificacdes para a correcédo
da execucao do contrato, determinando prazo para a correcao.

6.10. O fiscal técnico do contrato informard ao gestor do contato, em tempo habil, a situacdo que demandar decisédo
ou adocao de medidas que ultrapassem sua competéncia, para que adote as medidas necesséarias e saneadoras, se
for o caso.

6.11. No caso de ocorréncias que possam inviabilizar a execucdo do contrato nas datas aprazadas, o fiscal técnico do
contrato comunicara o fato imediatamente ao gestor do contrato.

6.12. O fiscal técnico do contrato comunicara ao gestor do contrato, em tempo habil, o término do contrato sob sua
responsabilidade, com vistas a tempestiva renovagdo ou a prorrogacgao contratual.

6.13. A fiscalizacdo de que trata esta clausula ndao exclui nem reduz a responsabilidade do Contratado, inclusive
perante terceiros, por qualquer irregularidade, ainda que resultante de imperfeicbes técnicas, vicios redibitérios, ou
emprego de material inadequado ou de qualidade inferior e, na ocorréncia desta, ndo implica corresponsabilidade do
Contratante ou de seus agentes, gestores e fiscais, de conformidade.

6.14. As disposicfes previstas neste Termo de Referéncia ndo excluem o disposto no Anexo VIII da Instrucéo
Normativa SEGES/MP n° 05, de 2017, aplicavel no que for pertinente a contratacdo, por forca da Instrucdo Normativa
Seges/ME n° 98, de 26 de dezembro de 2022.
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Fiscalizacdo Administrativa

6.15. O fiscal administrativo do contrato verificara a manutencdo das condicbes de habilitacdo da contratada,
acompanhard o empenho, 0 pagamento, as garantias, as glosas e a formalizagcao de apostilamento e termos aditivos,
solicitando quaisquer documentos comprobatdrios pertinentes, caso necessario.

6.16. Caso ocorra descumprimento das obrigacdes contratuais, o fiscal administrativo do contrato atuara
tempestivamente na solucdo do problema, reportando ao gestor do contrato para que tome as providéncias cabiveis,
guando ultrapassar a sua competéncia.

acao;
o detrabalho,
T ao dos
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Gestor de Contrato

6.17. Cabe ao gestor do contrato:

6.17.1. coordenar a atualizacdo do processo de acompanhamento e fiscalizagdo do contrato contendo todos os
registros formais da execucéo no histérico de gerenciamento do contrato, a exemplo da ordem de servigo, do registro
de ocorréncias, das alteracbes e das prorrogacdes contratuais, elaborando relatério com vistas a verificagdo da
necessidade de adequacdes do contrato para fins de atendimento da finalidade da administracao.

6.17.2. acompanhar os registros realizados pelos fiscais do contrato, de todas as ocorréncias relacionadas a
execucdo do contrato e as medidas adotadas, informando, se for o caso, a autoridade superior aquelas que
ultrapassarem a sua competéncia.

6.17.3. acompanhar a manutencéo das condi¢c6es de habilitagdo da contratada, para fins de empenho de despesa e
pagamento, e anotara os problemas que obstem o fluxo normal da liquidagédo e do pagamento da despesa no relatério
de riscos eventuais. (Decreto n° 11.246, de 2022, art. 21, lll);

6.17.4. emitir documento comprobatdério da avaliacdo realizada pelos fiscais técnico, administrativo e setorial quanto
ao cumprimento de obriga¢des assumidas pelo contratado, com mencdo ao seu desempenho na execucdo contratual,
baseado nos indicadores objetivamente definidos e aferidos, e a eventuais penalidades aplicadas, devendo constar
do cadastro de atesto de cumprimento de obrigacdes.

6.17.5. tomar providéncias para a formalizacdo de processo administrativo de responsabilizacdo para fins de
aplicacdo de sancdes, a ser conduzido pela comissdo de que trata o art. 158 da Lei n° 14.133, de 2021, ou pelo
agente ou pelo setor com competéncia para tal, conforme o caso.

6.17.6. elaborar relatério final com informa¢cdes sobre a consecucdo dos objetivos que tenham justificado a
contratacdo e eventuais condutas a serem adotadas para o aprimoramento das atividades da Administragéao.

6.17.7. enviar a documentacao pertinente ao setor de contratos para a formalizacdo dos procedimentos de liquidagéo
e pagamento, com a indicacdo expressa de que o valor da Nota Fiscal emitida pela contratada confere com o valor
dimensionado pela fiscalizagdo e gestdo no recebimento definitivo do servico.

6.17.8 receber e dar encaminhamento imediato:

6.17.8.1. as denlncias de discriminacéo, violéncia e assédio no ambiente de trabalho, conforme o art. 2°, inciso Ill, do
Decreto n.° 12.174/2024;

6.17.8.2. a notificagdo formal de que a empresa contratada esta descumprindo suas obrigacfes trabalhistas, enviada
pelo trabalhador, sindicato, Ministério do Trabalho, Ministério Publico, Defensoria Publica ou por qualquer outro meio
idoneo.

6.18. Nos meses de férias/recessos e eventual greve dos servidores, os valores pagos a titulo de 6nus pelo uso da
area cedida (aluguel) tera reducao de 75% (setenta e cinco por cento).
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7. CRITERIOS DE MEDICAO E PAGAMENTO

7.2. Sera indicada a retencdo ou glosa no pagamento, proporcional a irregularidade verificada, sem prejuizo das
sanc¢des cabiveis, caso se constate que o Contratado:

7.2.1. ndo produzir os resultados acordados;
7.2.2. deixar de executar, ou ndo executar com a qualidade minima exigida as atividades contratadas; ou

7.2.3 deixar de utilizar materiais e recursos humanos exigidos para a execu¢do do servico, ou utiliza-los com
gualidade ou quantidade inferior a demandada.
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nciada sua
me prazo,

Forma de pagamento
7.3. O pagamento sera efetuado pela Contratante cessionaria, em até o 5° dia do més subsequente ao vencido.
7.4. O Fiscal de Contrato enviara no 1° dia Gtil do més a GRU referente ao pagamento da cesséo de uso.

7.5. O atraso no pagamento da concessdo ou demais encargos implicara na aplicacdo de multa de 1% ao dia sobre o
valor atualizado, independentemente da possibilidade de rescisdo do contrato;

7.6. A ndo retirada da GRU até a data estabelecida em contrato ndo pode ser usada como justificativa para o ndo
pagamento de qualquer contraprestacao;

7.7. Depois de realizado o pagamento, a cessionaria devera fornecer copia do comprovante a cedente sempre que
solicitado.
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8. SELECAO DO FORNECEDOR/REGIME DE EXECUCAO

FORMA E CRITERIOS DE SELECAO DO FORNECEDOR E REGIME DE EXECUGCAO

Forma de selecao e critério de julgamento da proposta

8.1. O fornecedor seré selecionado por meio da realizagdo de procedimento de LICITACAO, na modalidade PREGAO
, sob a forma ELETRONICA, com adog&o do critério de julgamento pelo MENOR PRECO, ofertado pelo licitante sobre
0 cardapio estabelecido, que sera acrescido do valor contratual anual.

Regime de execucao

8.2. O regime de execucédo do contrato sera de Empreitada por Preco Global.

- por meio
levantes,

ietade de
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Exigéncias de habilitacdo

8.3. Para fins de habilitacdo, deverd o licitante comprovar os seguintes requisitos.
Habilitacdo juridica

8.3.1. Pessoa fisica: cédula de identidade (RG) ou documento equivalente que, por forca de lei, tenha validade para
fins de identificacdo em todo o territorio nacional;

8.3.2. Empresario individual: inscricdo no Registro Publico de Empresas Mercantis, a cargo da Junta Comercial da
respectiva sede;

8.3.3. Microempreendedor Individual - MEI: Certificado da Condicdo de Microempreendedor Individual -CCMEI, cuja
aceitacdo ficara condicionada a verificacdo da autenticidade no sitio https://www.gov.br/empresas-e-negocios/pt-br
/lempreendedor;

8.3.4. Sociedade empresaria, sociedade limitada unipessoal SLU ou sociedade identificada como empresa individual
de responsabilidade limitada - EIRELI: inscricdo do ato constitutivo, estatuto ou contrato social no Registro Publico de
Empresas Mercantis, a cargo da Junta Comercial da respectiva sede, acompanhada de documento comprobatério de
seus administradores;

8.3.5. Sociedade empreséria estrangeira: portaria de autorizacdo de funcionamento no Brasil, publicada no Diério
Oficial da Uni&@o e arquivada na Junta Comercial da unidade federativa onde se localizar a filial, agéncia, sucursal ou
estabelecimento, a qual serd considerada como sua sede, conforme Instru¢do Normativa DREI/ME n.° 77, de 18 de
margo de 2020.

8.3.6. Sociedade simples: inscricdo do ato constitutivo no Registro Civil de Pessoas Juridicas do local de sua sede,
acompanhada de documento comprobatério de seus administradores;

8.3.7. Filial, sucursal ou agéncia de sociedade simples ou empresaria: inscricdo do ato constitutivo da filial, sucursal
ou agéncia da sociedade simples ou empresaria, respectivamente, no Registro Civil das Pessoas Juridicas ou no
Registro Publico de Empresas Mercantis onde opera, com averbacao no Registro onde tem sede a matriz.

8.3.8. Sociedade cooperativa: ata de fundagdo e estatuto social, com a ata da assembleia que o aprovou,
devidamente arquivado na Junta Comercial ou inscrito no Registro Civil das Pessoas Juridicas da respectiva sede,
além do registro de que trata o art. 107 da Lei n® 5.764, de 16 de dezembro 1971.

8.3.9. Consoércio de empresas: contrato de consorcio devidamente arquivado no Registro Civil das Pessoas Juridicas
ou no Registro Publico de Empresas Mercantis (art. 279 da Lei n° 6.404, de 15 de dezembro de 1976) ou
compromisso publico ou particular de constituicdo, subscrito pelos consorciados, com a indicacdo da empresa lider,
responsavel por sua representacao perante a Administracao (art. 15, caput, | e Il, da Lei n® 14.133, de 2021).

8.4. Os documentos apresentados deverdo estar acompanhados de todas as alteragbes ou da consolidagcéo
respectiva.

Habilitacdo fiscal, social e trabalhista

8.5. Prova de inscricdo no Cadastro Nacional de Pessoas Juridicas ou no Cadastro de Pessoas Fisicas, conforme o
caso;

8.6. Prova de regularidade fiscal perante a Fazenda Nacional, mediante apresentacdo de certiddo expedida
conjuntamente pela Secretaria da Receita Federal do Brasil (RFB) e pela Procuradoria-Geral da Fazenda Nacional
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(PGFN), referente a todos os créditos tributarios federais e a Divida Ativa da Unido (DAU) por elas administrados,
inclusive aqueles relativos a Seguridade Social, nos termos da Portaria Conjunta n® 1.751, de 02 de outubro de 2014,
do Secretario da Receita Federal do Brasil e da Procuradora-Geral da Fazenda Nacional;

8.7. Prova de regularidade com o Fundo de Garantia do Tempo de Servico (FGTS);

8.8. Prova de inexisténcia de débitos inadimplidos perante a Justica do Trabalho, mediante a apresentacdo de
certiddo negativa ou positiva com efeito de negativa, nos termos do Titulo VII-A da Consolidacdo das Leis do
Trabalho, aprovada pelo Decreto-Lei n°® 5.452, de 1° de maio de 1943;

8.9. Prova de inscricdo no cadastro de contribuintes [Estadual/Distrital] ou [Municipal/Distrital] relativo ao domicilio ou
sede do fornecedor, pertinente ao seu ramo de atividade e compativel com o objeto contratual;

8.10. Prova de regularidade com a Fazenda [Estadual/Distrital] ou [Municipal/Distritalldo domicilio ou sede do
fornecedor, relativa a atividade em cujo exercicio contrata ou concorre;

8.11. Caso o fornecedor seja considerado isento dos tributos [Estadual/Distrital] ou [Municipal/Distrital] relacionados
ao objeto contratual, devera comprovar tal condicdo mediante a apresentacao de declaracdo da Fazenda respectiva
do seu domicilio ou sede, ou outra equivalente, na forma da lei.

8.12. O fornecedor enquadrado como microempreendedor individual que pretenda auferir os beneficios do tratamento
diferenciado previstos na Lei Complementar n. 123, de 2006, estard dispensado da prova de inscricdo nos cadastros
de contribuintes estadual e municipal.

Qualificacdo Econémico-Financeira

8.13. Certidao negativa de insolvéncia civil expedida pelo distribuidor do domicilio ou sede do licitante, caso se trate
de pessoa fisica, desde que admitida a sua participacao na licitacao (art. 5°, inciso Il, alinea “c”, da Instrugéo
Normativa Seges/ME n° 116, de 2021), ou de sociedade simples;

8.14. Certidao negativa de faléncia expedida pelo distribuidor da sede do fornecedor;

8.15. Balanco patrimonial, demonstracdo de resultado de exercicio e demais demonstracBes contabeis
do ultimo exercicio social, ja exigiveis e apresentados na forma da lei, comprovando, indices de Liquidez Geral
exercicio social, (LG), Liquidez Corrente (LC), e Solvéncia Geral (SG) superiores a 1 (um), obtidos por meio da
aplicacdo das seguintes férmulas:

LG = Ativo Circulante + Realizavel a Longo Prazo
Passivo Circulante + Passivo Nao Circulante

SG = Ativo Total
Passivo Circulante + Passivo Nao Circulante

LC = Ativo Circulante
Passivo Circulante

8.16. Caso a empresa licitante apresente resultado inferior ou igual a 1 (um) em qualquer dos indices de Liquidez
Geral (LG), Solvéncia Geral (SG) e Liquidez Corrente (LC), sera exigido para fins de habilitacdo capital minimo de
10% do valor total estimado da contratacao.
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8.17. Os documentos referidos acima limitar-se-do ao Ultimo exercicio no caso de a pessoa juridica ter sido
constituida ha menos de 2 (dois) anos;

8.18. Os documentos referidos acima deverdo ser exigidos com base no limite definido pela Receita Federal do Brasil
para transmisséo da Escrituragdo Contabil Digital - ECD ao Sped.

8.19. O atendimento dos indices econémicos previstos neste item devera ser atestado mediante declaracdo assinada
por profissional habilitado da area contabil, apresentada pelo fornecedor.

8.20. As empresas criadas no exercicio financeiro da licitagdo/contratacdo deverdo atender a todas as exigéncias da
habilitacdo e poderéo substituir os demonstrativos contabeis pelo balan¢o de abertura.

Qualificagcao Técnica

8.21. Declaracdo de que o licitante tomou conhecimento de todas as informacdes e das condi¢cBes locais para o
cumprimento das obriga¢fes objeto da contratagéo;

8.21.1. Essa declaracdo poderd ser substituida por declaracdo formal assinada pelo responsavel técnico do
interessado acerca do conhecimento pleno das condi¢des e peculiaridades da contratacéo.
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9. ESTIMATIVAS DO VALOR DA CONTRATACAO

9.1 O custo estimado total para a cesséo de uso do Quiosque no Campus Rio Branco é no valor mensal de R$
956,00 (Novecentos cinquenta e seis reais).

10. INFRACOES E SANCOES ADMINISTRATIVAS

10.1. Comete infrag@o administrativa, nos termos da Lei n® 14.133, de 2021, o Contratado que:

a) der causa a inexecucéo parcial do contrato;

b) der causa a inexecucédo parcial do contrato que cause grave dano a Administracdo ou ao funcionamento dos
servigos publicos ou ao interesse coletivo;

¢) der causa a inexecucao total do contrato;

d) ensejar o retardamento da execucédo ou da entrega do objeto da contratacdo sem motivo justificado;

e) apresentar documentacao falsa ou prestar declaracéo falsa durante a execucao do contrato;

f) praticar ato fraudulento na execucéo do contrato;

g) comportar-se de modo inidéneo ou cometer fraude de qualquer natureza,

h) praticar ato lesivo previsto no art. 5° da Lei n°® 12.846, de 1° de agosto de 2013.
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10.2. Seréo aplicadas ao Contratado que incorrer nas infracdes acima descritas as seguintes sancoes:

10.2.1. Adverténcia, quando o Contratado der causa a inexecuc¢ao parcial do contrato, sempre que néo se
justificar a imposicéo de penalidade mais grave;

10.2.2.Impedimento de licitar e contratar, quando praticadas as condutas descritas nas alineas “b”, “c” e “d” do
subitem acima, sempre que néo se justificar a imposicéo de penalidade mais grave;

10.2.3. Declaracao de inidoneidade para licitar e contratar, quando praticadas as condutas descritas nas alineas “e”,
“f", “g” e “h” do subitem acima, bem como nas alineas “b”, “c” e “d”, que justifiguem a imposicao de penalidade mais
grave.

10.2.4. Multa:

10.2.4.1. Moratdria, para as infracdes descritas no item “d”, de 0,05% (cinco centésimos por cento) por dia
de atraso injustificado sobre o valor da parcela inadimplida, até o limite de 15 (quinze) dias.

10.2.4.2. Moratéria de 0,07% (sete centésimos por cento) por dia de atraso injustificado sobre o valor total
do contrato, até o maximo de 2% (dois por cento), pela inobservancia do prazo fixado para apresentacéo,
suplementacdo ou reposicéo da garantia;

10.2.4.2.1. O atraso superior a 25 (vinte e cinco) dias para apresentagao, suplementacdo ou reposi¢cao da
garantia autoriza a Administracéo a promover a extingdo do contrato por descumprimento ou
cumprimento irregular de suas clausulas, conforme disp8e o inciso | do art. 137 da Lei n. 14.133, de 2021.

10.2.4.3. Compensatéria, para as infragdes descritas acima alineas “e” a “h” de 1% (um por cento) a 5%
(cinco por cento) do valor da contratacéo.

10.2.4.4. Compensatéria, para a inexecuc¢ao total do contrato prevista acima na alinea “c”, de 5% (cinco
por cento) a 10% (dez por cento) do valor da contratacéo.

10.2.4.5. Compensatoria, para a infragdo descrita acima na alinea “b”, de 3% (trés por cento) a 6% (seis
por cento) do valor da contratacéo.

10.2.4.6.Compensatéria, em substituicdo a multa moratéria para a infragédo descrita acima na alinea “d”,
de 1% (um por cento) a 3% (trés por cento) do valor da contratacao.

10.2.4.7. Compensatoria, para a infracdo descrita acima na alinea “a”, de 5% (cinco por cento) a 10% (dez por cento)

do valor da contratacdo. f;Tessalvadas as seguimtes nfragoes tambenrenquadravers essa alfed. |

10.3. A aplicagao das sancdes previstas neste Termo de Referéncia ndo exclui, em hipétese alguma, a obrigacdo de
reparacéo integral do dano causado ao Contratante.

10.4. Todas as sancdes previstas neste Termo de Referéncia poderao ser aplicadas cumulativamente com a multa.

10.5. Antes da aplicacdo da multa sera facultada a defesa do interessado no prazo de 15 (quinze) dias Uteis, contado
da data de sua intimacao.

10.6. Se a multa aplicada e as indeniza¢des cabiveis forem superiores ao valor do pagamento eventualmente devido
pelo Contratante ao Contratado, além da perda desse valor, a diferenca sera descontada da garantia prestada ou
sera cobrada judicialmente.

10.7. A multa podera ser recolhida administrativamente no prazo maximo de 10 (dez) dias, a contar da data do
recebimento da comunicacao enviada pela autoridade competente.
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10.8. A aplicacao das sancbes realizar-se-a em processo administrativo que assegure o contraditério e a ampla
defesa ao Contratado, observando-se o procedimento previsto no caput e paragrafos do art. 158 da Lei n°® 14.133, de
2021, para as penalidades de impedimento de licitar e contratar e de declaracdo de inidoneidade para licitar ou
contratar.

10.8.1. Para a garantia da ampla defesa e contraditério, as notificacdes serdo enviadas eletronicamente para os
enderecos de e-mail informados na proposta comercial, bem como os cadastrados pela empresa no SICAF.

10.8.2. Os enderecos de e-mail informados na proposta comercial e/ou cadastrados no SICAF serdo considerados de
uso continuo da empresa, ndao cabendo alegacédo de desconhecimento das comunicacfes a eles comprovadamente
enviadas.

10.9. Na aplicacéo das sanc¢fes serdo considerados:

10.9.1. a natureza e a gravidade da infracao cometida;

10.9.2. as peculiaridades do caso concreto;

10.9.3. as circunstancias agravantes ou atenuantes;

10.9.4. os danos que dela provierem para o Contratante; e

10.9.5. a implantacdo ou o aperfeicoamento de programa de integridade, conforme normas e orientacdes dos 6rgaos
de controle.

10.10. Os atos previstos como infracbes administrativas na Lei n°® 14.133, de 2021, ou em outras leis de licitacdes e
contratos da Administracao Publica que também sejam tipificados como atos lesivos na Lei n® 12.846, de 2013, serédo
apurados e julgados conjuntamente, nos mesmos autos, observados o rito procedimental e autoridade competente
definidos na referida Lei.

10.11. A personalidade juridica do Contratado podera ser desconsiderada sempre que utilizada com abuso do direito
para facilitar, encobrir ou dissimular a pratica dos atos ilicitos previstos neste Termo de Referéncia ou para provocar
confusdo patrimonial, e, nesse caso, todos os efeitos das san¢bes aplicadas a pessoa juridica serdo estendidos aos
seus administradores e sécios com poderes de administracdo, a pessoa juridica sucessora ou a empresa do mesmo
ramo com relacdo de coligacao ou controle, de fato ou de direito, com o Contratado, observados, em todos 0s casos,
o contraditério, a ampla defesa e a obrigatoriedade de analise juridica prévia.

10.12. O Contratante deverd, no prazo maximo de 15 (quinze) dias Uteis, contado da data de aplicacdo da sancao,
informar e manter atualizados os dados relativos as san¢des por ela aplicadas, para fins de publicidade no Cadastro
Nacional de Empresas Inidéneas e Suspensas (CEIS) e no Cadastro Nacional de Empresas Punidas (CNEP),
instituidos no &mbito do Poder Executivo Federal.

10.12.1. . As penalidades serdo obrigatoriamente registradas no SICAF.

10.13. As sanc¢des de impedimento de licitar e contratar e declaracao de inidoneidade para licitar ou contratar sdo
passiveis de reabilitacdo na forma do art. 163 da Lei n® 14.133, de 2021.

10.14. Os débitos do Contratado para com a Administracdo Contratante, resultantes de multa administrativa e/ou
indenizag6es, nao inscritos em divida ativa, poderdo ser compensados, total ou parcialmente, com os créditos devidos
pelo referido 6rgdo decorrentes deste mesmo contrato ou de outros contratos administrativos que o Contratado da
Instrucdo Normativa SEGES/ME n° 26, possua com o mesmo 6rgdo ora Contratante, na forma de 13 de abril de 2022.

11. ADEQUACAO ORCAMENTARIA

11.1. As despesas decorrentes da presente contratacdo correrdo a conta de recursos especificos consignados no
Orgcamento Geral da Uniéo.

H-2-A-contratacao-serdatendidapela-seguinte-dotacdo:
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11.4. A indicacéo da dotagdo orgcamentaria fica postergada para 0 momento da assinatura do contrato ou instrumento
equivalente.

12. DISPOSICOES FINAIS

12.1. As informacgdes contidas neste Termo de Referéncia ndo séo classificadas como sigilosas, incluindo o custo
estimado da contratacdo, em conformidade com o principio da publicidade e com o disposto no art. 5° da Lei n°
14.133, de 2021, e na Lei n® 12.527, de 2011 (Lei de Acesso a Informacgao).

12.2. Modelo de minuta utilizado: Termo de Referéncia Unico servigos (com, sem, engenharia) e obras Lei
14.133 (setembro/2025). Disponivel em: https://www.gov.br/agu/pt-br/composicao/cgu/cgu/modelos
/licitacoesecontratos/14133/pregao-e-concorrencia.

Rio Branco - Acre, 10 de dezembro de 2025.

Identificacdo e assinatura do servidor (ou equipe) responséavel

13. Responsaveis

Todas as assinaturas eletronicas seguem o horario oficial de Brasilia e fundamentam-se no §3° do Art. 4° do Decreto n° 10.543, de 13 de novembro de
2020.

TONE ELI DA SILVA ROCA

Requisitante

1Y
&; Assinou eletronicamente em 10/12/2025 as 17:41:35.

SUZANA RODRIGUES DE SOUZA FEITOSA

Integrante Administrativo

1Y
&" Assinou eletronicamente em 10/12/2025 as 18:09:45.
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