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1. CONDICOES GERAIS DA CONTRATACAO

1.1 Concessao de uso de espago fisico para prestacédo de servigos de lanchonete, mediante concessdo de uso remunerado de
espaco fisico pertencente a Universidade Federal do Acre, no Campus Rio Branco e Floresta, nos termos da tabela abaixo,
conforme condigbes e exigéncias estabelecidas neste instrumento, a ser realizado via licitagdo na modalidade PREGAO, na
forma ELETRONICA, tipo MENOR PRECO.

1.2 O(s) servico(s) objeto desta contratacdo s&o caracterizados como comuns, conforme justificativa constante
do Estudo Técnico Preliminar.

1.3 O prazo de vigéncia da contratacdo € de 05 anos contados do (a) assinatura do contrato, prorrogavel por até 10 anos, na
forma dos artigos 106 e 107 da Lei n° 14.133, de 2021.

1.4 A Cessionaria tera exclusividade na exploracédo da atividade descrita no item 1 da tabela, sendo vedado a outra pessoa ou
empresa desenvolver, no interior da Universidade Federal do Acre, atividades relacionadas com o mesmo objeto. Por esse
motivo, considera-se que o supracitado empreendimento se encontra em mercado restrito, ou seja, oferece seus servigos
apenas no interior do aquartelamento, ndo podendo inserir-se no mercado externo a UFAC.

1.5 Os espacgos fisicos concedidos (quiosques) estdo identificados no mapa do campus em anexo e apresentam a seguinte
metragem quadrada:

LOCALIZAGAO METRAGEM QUADRADA

Cozinha: 15,14 m2

Area de servico: 9,53 m2

Area de deposito e lavanderia: 3,99 m2
QUIOSQUE 01 - RIO BRANCO
Area de armario: 2,03 m2

Banheiro: 13,69 m2

Praca de Alimentagdo: 518 m2
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QUIOSQUE 02 - RIO RBANCO

Cozinha: 15,14 m2

Area de servigo: 9,53 m2

Area de deposito e lavanderia: 3,99 m2
Area de armario: 2,03 m2

Banheiro: 13,69 m2

Praca de Alimentagdo: 518 m2
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QUIOSQUE 03 - RIO RBANCO

Cozinha: 15,14 m2

Area de servico: 9,53 m2

Area de deposito e lavanderia: 3,99 m2
Area de armario: 2,03 m2

Banheiro: 13,69 m2

Praca de Alimentagdo: 518 m2

QUIOSQUE 04 - CRUZEIRO DO SUL

Cozinha: 15,14 m2

Area de servico: 9,53 m2

Area de deposito e lavanderia: 3,99 m2
Area de armario: 2,03 m2

Banheiro: 13,69 m2

Praca de Alimentag&o: 518 m2

1.6 A disputa ocorrera com base no critério de menor preco, considerando o maior desconto ofertado pelos licitantes

sobre o pre¢co minimo do cardapio.

1.6.1 OBRIGATORIEDADE DE LANCES PARA TODOS OS ITENS DO GRUPO:

1.6.1.1 Objetivo e Aplicabilidade: Esta secdo define a obrigatoriedade de que todos os licitantes submetam propostas para a
totalidade dos itens listados no grupo de servigos de lanchonete, como parte do processo de concessdo de uso de espago
fisico para a prestacgao de servigos de alimentacéo. Esta condigdo aplica-se a todos os licitantes, sem excegoes.

6.1.1.2 Critério de Julgamento: O critério para julgamento das propostas serd o de menor prego, considerado a partir do
maior desconto ofertado pelos licitantes sobre o prego minimo estabelecido para cada item do cardapio. A avaliagdo sera
realizada considerando o conjunto de descontos propostos para todos os itens do grupo.

QUIOSQUE 1 - Campus Rio Branco (préximo a Biblioteca Central)

ITEM DESCRICAO QUANT. UNIDADE | VALOR MEDIO TOTAL
1 Salgado frito (minimo de 100g) 1 Unid. R$ 4,76
2 Salgado assado (minimo de 100g) 1 Unid. R$ 4,52
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s Misto quente - pao.frances r?chea}df) com uma fatia de Unid. RS$ 6,03
presunto e uma fatia de queijo (minimo de 85g)
f Misto quente - pao.de forma“recht?a.do com uma fatia de " Unid. RS 5.87
presunto e uma fatia de queijo (minimo de 85g)
5 Pao francés com manteiga (minimo de 60g) Unid. R$ 2,89
6 P&o francés com ovo (minimo de 60g) Unid. R$ 4,91
7 P&o francés com carne (minimo de 60g) Unid. R$ 5,32
8 Tapioca com manteiga (minimo de 60g) Unid. R$ 5,16
9 Tapioca com ovo (minimo de 60g) Unid. R$ 6,14
10 Tapioca com carne (minimo de 60g) Unid. R$ 7,48
11 [Tapioca com queijo e presunto (minimo de 60g) Unid. R$ 7,05
12 Bolo Simples (minimo de 100g) Unid. R$ 5,19
13 Café com Leite (minimo de 180 ml) Unid. R$ 4,38
14 Café preto (copo de 180 ml) Unid. R$ 3,85
Suco natural de frutas - maracuja, acerola, cupuagu, .
15 . e Unid. R$ 7,54
abacaxi e caja (minimo de 200 ml)
Prato Feito - componentes minimos: arroz branco (100
gramas); feijao (100 gramas), 02 (dois) tipos de saladas
16 e legumes (100 gramas), 01 (uma) massa (100 Unid. R$ 20,16
gramas), farofa (20 gramas), 02 (dois) tipos de carnes
de primeira (120 gramas, carne branca ou vermelha)
17 Pudim (minimo 50 gramas) Unid. R$ 7,01
18 Panqueca recheada com carne/frango (minimo de 150 Unid. R$ 9,25
gramas)
19 Mingau de Banana (minimo 200 ml) Unid. R$ 6,75
VALOR TOTAL ESTIMADO R$ 124,26
QUIOSQUE 2 - Campus Rio Branco (préximo ao Teatro Laboratério / Grafica
Univer)
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ITEM DESCRIGCAO QUANT. UNIDADE | VALOR MEDIO TOTAL
1 Salgado frito (minimo de 100g) Unid. R$ 4,76
2 Salgado assado (minimo de 100g) Unid. R$ 4,52
s Misto quente - pao'frances r?chee}d'o com uma fatia de Unid. RS$ 6,03
presunto e uma fatia de queijo (minimo de 85g)
Mi - pa fi h fati
f isto quente pao'de orma"rec (?gdo com uma fatia de Unid. RS 5.87
presunto e uma fatia de queijo (minimo de 85g)
5 P&o francés com manteiga (minimo de 60g) Unid. R$ 2,89
6 P&o francés com ovo (minimo de 60g) Unid. R$ 4,91
7 P&o francés com carne (minimo de 60g) Unid. R$ 5,32
8 [Tapioca com manteiga (minimo de 60g) Unid. R$ 5,16
9 Tapioca com ovo (minimo de 60g) Unid. R$ 6,14
10 Tapioca com carne (minimo de 60g) Unid. R$ 7,48
11 Tapioca com queijo e presunto (minimo de 60g) Unid. R$ 7,05
12 Bolo Simples (minimo de 100g) Unid. R$ 5,19
13 Café com Leite (minimo de 180 ml) Unid. R$ 4,38
14 Café preto (copo de 180 ml) Unid. R$ 3,85
Suco natural de frutas - maracuja, acerola, cupuagu, .
15 . e Unid. R$ 7,54
abacaxi e caja (minimo de 200 ml)
Prato Feito - componentes minimos: arroz branco (100
gramas); feijdo (100 gramas), 02 (dois) tipos de saladas
16 e legumes (100 gramas), 01 (uma) massa (100 Unid. R$ 20,16
gramas), farofa (20 gramas), 02 (dois) tipos de carnes
de primeira (120 gramas, carne branca ou vermelha)
17 Pudim (minimo 50 gramas) Unid. R$ 7,01
P h f ini 1
18 anqueca recheada com carne/frango (minimo de 150 Unid. R$ 9,25
gramas)
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19 Mingau de Banana (minimo 200 ml) Unid. R$ 6,75
VALOR TOTAL ESTIMADO R$ 124,26
QUIOSQUE 3 - Campus Rio Branco (préximo ao Bloco de Medicinal/Lago)
ITEM DESCRICAO QUANT. UNIDADE VALOR MEDIO TOTAL
1 Salgado frito (minimo de 100g) Unid. R$ 4,76
2 Salgado assado (minimo de 100g) Unid. R$ 4,52
e e
i resunt e faa e aueio (minimo de 85> onid. - [Reser
5 P&o francés com manteiga (minimo de 60g) Unid. R$ 2,89
6 P&o francés com ovo (minimo de 60g) Unid. R$ 4,91
7 P&o francés com carne (minimo de 60g) Unid. R$ 5,32
8 [Tapioca com manteiga (minimo de 60g) Unid. R$ 5,16
9 Tapioca com ovo (minimo de 60g) Unid. R$ 6,14
10 Tapioca com carne (minimo de 60g) Unid. R$ 7,48
11 Tapioca com queijo e presunto (minimo de 60g) Unid. R$ 7,05
12 Bolo Simples (minimo de 100g) Unid. R$ 5,19
13 Café com Leite (minimo de 180 ml) Unid. R$ 4,38
14 Café preto (copo de 180 ml) Unid. R$ 3,85
15 Loccate csie(minmade 200mp nid. R8s 754
Prato Feito - componentes minimos: arroz branco (100
gramas); feijao (100 gramas), 02 (dois) tipos de saladas
16 e legumes (100 gramas), 01 (uma) massa (100 Unid. R$ 20,16
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gramas), farofa (20 gramas), 02 (dois) tipos de carnes
de primeira (120 gramas, carne branca ou vermelha)
17 Pudim (minimo 50 gramas) Unid. R$ 7,01
18 gP;r:j::)ca recheada com carne/frango (minimo de 150 Unid. R$ 9,25
19 Mingau de Banana (minimo 200 ml) Unid. R$ 6,75
VALOR TOTAL ESTIMADO R$ 124,26
QUIOSQUE 4 - Campus Floresta em Cruzeiro do Sul
ITEM DESCRICAO QUANT. UNIDADE VALOR MEDIO TOTAL
1 Salgado frito (minimo de 100g) Unid. R$ 4,76
2 Salgado assado (minimo de 100g) Unid. R$ 4,52
e e e e e
TR sttt SR LI L
5 P&o francés com manteiga (minimo de 60g) Unid. R$ 2,89
6 P&o francés com ovo (minimo de 60g) Unid. R$ 4,91
7 Pao francés com carne (minimo de 60g) Unid. R$ 5,32
8 Tapioca com manteiga (minimo de 60g) Unid. R$ 5,16
9 Tapioca com ovo (minimo de 60g) Unid. R$ 6,14
10 Tapioca com carne (minimo de 60g) Unid. R$ 7,48
11 [Tapioca com queijo e presunto (minimo de 60g) Unid. R$ 7,05
12 Bolo Simples (minimo de 100g) Unid. R$ 5,19
13 Café com Leite (minimo de 180 ml) Unid. R$ 4,38
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14 Café preto (copo de 180 ml) 1 Unid. R$ 3,85

Suco natural de frutas - maracuja, acerola, cupuagu,

15
abacaxi e caja (minimo de 200 ml)

1 Unid. R$ 7,54

Prato Feito - componentes minimos: arroz branco (100
gramas); feijao (100 gramas), 02 (dois) tipos de saladas
16 e legumes (100 gramas), 01 (uma) massa (100 1 Unid. R$ 20,16
gramas), farofa (20 gramas), 02 (dois) tipos de carnes
de primeira (120 gramas, carne branca ou vermelha)

17 Pudim (minimo 50 gramas) 1 Unid. R$ 7,01

Panqueca recheada com carne/frango (minimo de 150

18 1 Unid. R$ 9,25
gramas)
19 Mingau de Banana (minimo 200 ml) 1 Unid. R$ 6,75
VALOR TOTAL ESTIMADO R$ 124,26

1.6 No preco ofertado deverdo estar incluidas todas as despesas que incidam ou venham a incidir no valor real cada item, tais1.
6.como frete, impostos, taxas, encargos, enfim, todos os diretos e indiretos necessarios ao cumprimento do objeto ora licitado,
inclusive os decorrentes de troca de produto dentro do prazo de garantia, caso necessario.

1.7 Conforme a legislacédo vigente, em licitacdo ou itens de valor correspondente a até R$ 80.000,00 deve ser garantida al.
7participacdo exclusiva de Microempresa e Empresa de Pequeno Porte (ME e EPP), conforme artigo 48, inciso |, da Lei
Complementar n°® 123, de 14 de dezembro de 2006, e artigo 6° do Decreto n° 8.538, de 06 de outubro de 2015).

1.8 Logo, todos os GRUPQOS seréo para participagdo exclusiva de Microempresa e Empresa de Pequeno Porte (ME e EPP).
1.9 LIMITACAO DE PARTICIPACAO EM QUIOSQUES:

1.9.1 Objetivo: Promover a equidade e a diversificagdo da oferta de servicos de alimentacdo nos campi da Universidade
Federal do Acre, assegurando oportunidades iguais a todos os interessados e evitando a concentragdo de mercado.

1.9.2 Critério de Limitagdo: Cada licitante, seja pessoa fisica ou juridica, podera apresentar proposta para a concessao de
uso remunerado de apenas um espaco fisico para a prestacdo de servigos de lanchonete, dentre as op¢des disponiveis nos
Campi Rio Branco e Floresta. Este critério aplica-se a todas as formas de participacao, incluindo consércios, parcerias ou
qualquer outra forma de agrupamento de empresas.

1.9.3 Permissao de Participacao Multipla: A presente licitagdo permite que um licitante apresente propostas para mais de um
espaco fisico destinado a prestagéo de servigos de lanchonete.

1.9.4 Condicdo de Adjudicacdo para Multiplas Vitérias: Caso um licitante seja declarado vencedor em mais de uma
proposta para diferentes espacos fisicos, devera optar pelo quiosque em que apresentou a menor proposta. A selecao
devera ser feita com base no valor total da proposta apresentada para cada espago.

1.9.5 Reclassificacdo de Propostas: Na hipdétese de renlincia a um ou mais espacos por parte do licitante vencedor,
conforme estabelecido no item acima, a Administracdo procederd a reclassificagdo das propostas para esses espagos,
podendo adjudica-los aos licitantes com as subsequentes melhores ofertas.

1.10 Essas condicdes visam promover a equidade e a distribuicdo justa das oportunidades de negdcios entre todos os
participantes, garantindo ao mesmo tempo que a Administracao possa beneficiar-se de propostas competitivas para todos os
espacos disponiveis. E crucial que todas as condigbes e procedimentos sejam claramente comunicados no edital para
assegurar a transparéncia e a compreensao adequada por parte de todos os licitantes.

Camara Nacional de Modelos de Licitagdes e Contratos da Consultoria-Geral da Unido
Modelo de TR em branco — Atualizagdo: 12/2022
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2. FUNDAMENTACAO E DESCRICAO DA NECESSIDADE

2.1 A Fundamentagdo da Contratacdo e de seus quantitativos encontra-se pormenorizada em topico especifico dos Estudos
Técnicos Preliminares, apéndice deste Termo de Referéncia.

3. DESCRICAO DA SOLUCAO COMO UM TODO

3.1 A descricdo da solugdo como um todo encontra-se pormenorizada em tépico especifico dos Estudos Técnicos
Preliminares, apéndice deste Termo de Referéncia.

4. REQUISITOS DA CONTRATACAO
Sustentabilidade

4.1 Além dos critérios de sustentabilidade eventualmente inseridos na descri¢cdo do objeto, devem ser atendidos os seguintes
requisitos, que se baseiam no Guia Nacional de Contrata¢es Sustentaveis:

4.2 A cessionaria observara a Resolucdo RDC ANVISA 216, de 2004, alterada pela RDC 52/2014, bem como legislagdo e/ou
normas de 6rgdos de vigilancia sanitaria estaduais, distrital e municipais e demais instrumentos normativos aplicaveis;

4.3 A cessionaria dara preferéncia por materiais, tecnologias e matérias-primas de origem local.

4.4 A cessionaria devera providenciar junto as autoridades competentes, a obtencdo de licengas, autorizacdes de
funcionamento e alvara de atividades as quais se propde, responsabilizando-se pelo 6nus decorrentes.

Subcontratacao
4.5 Né&o é admitida a subcontratacéo do objeto contratual.
Garantia de Contratacao

4.6 Nao havera exigéncia de garantia contratual da execugao nos termos art. 92, Xll, da Lei n°. 14.133/2021, por razdes da4.6.
baixa complexidade do objeto, com base no Estudo Técnico Preliminar- ETP, elaborado para a contratacéo

Vistoria

4.7 A avaliagdo prévia do local de execucao dos servicos é imprescindivel para o conhecimento pleno das condi¢cbes e
peculiaridades do objeto a ser contratado, sendo assegurado ao interessado o direito de realizagdo de vistoria prévia,
acompanhado por servidor designado para esse fim, de segunda a sexta-feira, das 08:00 horas as 12:00 horas. A vistoria
devera ser agendada pelo e-mail: prad@ufac.br.

Serao disponibilizados data e horério diferentes aos interessados em realizar a vistoria prévia.
4.8 Para a vistoria, o representante legal da empresa ou responsavel técnico devera estar devidamente identificado,
apresentando documento de identidade civil e documento expedido pela empresa comprovando sua habilitagdo para a

realizacéo da vistoria.

4.9 Caso o licitante opte por nao realizar a vistoria, devera prestar declaragao formal assinada pelo responsavel técnico do
licitante acerca do conhecimento pleno das condi¢gbes e peculiaridades da contratagdo.

4.10 A néo realizagdo da vistoria ndo podera embasar posteriores alegacfes de desconhecimento das instala¢es, duvidas ou

esquecimentos de quaisquer detalhes dos locais da prestacéo dos servigos, devendo o contratado assumir o 6nus dos servigos
decorrentes.

5. MODELO DE EXECUCAO DO OBJETO

Condic6es de execucao

Camara Nacional de Modelos de Licitagdes e Contratos da Consultoria-Geral da Unido
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5.1 A execugdo do objeto seguird a seguinte dinamica:

5.1.1 O espago fisico a ser utilizado corresponde a concessdo de uso areas citadas acima para instalagdo de lanchonete
/cantina, a ser adquirida e instalada em ponto pré determinado, na Universidade Federal do Acre, composta de 01 (um) ponto
de esgoto/agua/energia, conforme planta da area a ser concedida.

5.1.2 Com base no laudo de avaliagédo imobiliaria foram estabelecidos os valores citados no ITEM 9 deste Termo de Referéncia
, como um valor de referéncia, pela concessao do uso a titulo oneroso, que sera acrescido de um percentual obtido na licitagéo.

5.1.3 A cada 12 (doze) meses de vigéncia do contrato, o valor mensal referente & concesséo sera reajustado de acordo com o
indice Geral de Pregos do Mercado - IGP-M (FGV) e, na falta deste, pelo indice Nacional de Pregos ao Consumidor - INPC
(IBGE) ou outro indice substitutivo.

5.1.4 O valor contratado poderd ser reajustado, sempre que houver prorrogacdo contratual, nas mesmas condi¢des
especificadas no subitem anterior.

5.1.5 O valor do aluguel devera ser pago a concedente via Guia de Recolhimento da Unido — GRU, mensalmente.

5.1.6 O fiscal do contrato irA encaminhar mensalmente as Guias de Recolhimento da Unido - GRU, protocoladas, para o
responsavel pela lanchonete/cantina que devera efetuar o pagamento e devolver as guias com os respectivos comprovantes
de pagamento para o fiscal de contrato, até o 5° dia Gtil do més subsequente ao vencimento.

5.1.7 Em caso de atraso no pagamento das Guias de Recolhimento da Unido - GRU, sera cobrado multa de 1% ao dia sobre o
valor devido.

5.1.8 A cessionaria devera responsabilizar-se pela despesa com fornecimento de gas necessario para a execugao do objeto.
5.1.9 A prestacdo dos servigos sera iniciada em até 60 (sessenta) dias apds a assinatura do contrato pela cessionaria.
Local da prestacao dos servicos

5.2 Os servigos seréo prestados no seguinte endereco:

5.2.1 Local predeterminado, dentro dos Campi Rio Branco e Floresta.

5.2.3 A CONCESSIONARIA devera fornecer de segunda a sexta-feira, de 07:00h as 22:00h, lanches nos trés turnos (manha,
tarde e noite), conforme o funcionamento do campus, e aos sabados de 07:00h as 14:00h, e ainda disponibilizar refei¢ées duas
vezes ao dia (Almoco e Janta), de 11:30h as 14:00h e de 18:30h as 20:00h, exceto nos dias em que nédo houver expediente,
podendo sofrer modificagfes de acordo com a necessidade da CONCEDENTE, e eventualmente aos domingos e feriados
qguando houver realizacédo de eventos e no horario da ocorréncia destes, mediante prévia solicitagdo da CONCEDENTE.

Materiais a serem disponibilizados

5.3 Para a perfeita execugdo dos servicos, a Contratada devera disponibilizar os materiais, equipamentos, ferramentas e
utensilios necessarios, promovendo sua substituicdo quando necessario;

5.4 A Cessionaria devera utilizar PAINEL DE SENHA E GUICHE DIGITAL CONTROLE SEM FIO, ou similar, para
ATENDIMENTO SEQUENCIAL POR ORDEM DE CHEGADA, em local visivel ao publico.

Informacdes relevantes para o dimensionamento da proposta

5.4 A Cessionaria devera utilizar tantos profissionais quantos forem necessarios para que o0 servigo seja exercido com presteza
e agilidade, evitando a formac&o de longas filas em qualquer momento;

5.5 Cabera a cessiondria promover, sem 06nus para a cedente, cursos de treinamento geral e especifico por area de atuagao,
conforme determina a legislagdo pertinente, principalmente no que se refere as Boas Praticas de Manipulagdo em Servigos de
Alimentacéo;

5.7 O Funcionario que trabalhara no caixa, se manusear alimentos, devera realizar as boas maneiras de manipulagdo de
alimentos de acordo com a ANVISA;

Camara Nacional de Modelos de Licitagdes e Contratos da Consultoria-Geral da Unido
Modelo de TR em branco — Atualizagdo: 12/2022 9de 19
Aprovado pela Secretaria de Gestdo e Inovagdo



UASG 154044 Termo de Referéncia 21/2024

5.8 E de responsabilidade Unica e exclusiva da Cessionaria prover o mobiliario, inclusive conjuntos de mesas e cadeiras de
madeira desmontéveis ou plasticas para refei¢cdes, equipamentos, maquinas, vasilhames e utensilios necessarios para a
prestacdo dos servicos, em quantidade suficiente a proporcionar um bom atendimento, utilizando somente a area pré-
determinada;

5.9 A Cessionéria devera apresentar para o fiscal do contrato a relagdo discriminada do mobiliario e equipamentos que serdo
utilizados para o preparo, armazenamento e acondicionamento dos alimentos;

5.10 Utilizar materiais, equipamentos e utensilios em boas condi¢Ges e higienizados;
5.11 Utilizar sempre luvas, garfos, pegadores de alimentos e guardanapos de papel para manusear os alimentos;
5.12 A utilizag&o de luvas na manipulag&o de alimentos deve se dar em conformidade com o procedimento a ser realizado:

5.13 Por motivo de seguranga, as luvas de latex, borracha ou plastico ndo devem ser utilizadas em procedimentos que
envolvam calor, nem em procedimentos que envolvam a operagao de maquinas de tritura, moagem ou similares;

5.14 Em procedimentos que envolvam calor intenso devem ser utilizadas luvas térmicas;
5.15 Para a higienizagdo do ambiente devem-se utilizar luvas de cano longo.

5.16 Os lanches frios e/ou pré-preparados deverdo estar devidamente acondicionados sob refrigeracdo em temperatura
prevista em legislagdo, bem como, em casos de lanches quentes, em estufas ou outro equipamento de manutencéo de calor
gue preserve as qualidades nutricionais e sensoriais dos alimentos;

5.17 Todas as despesas decorrentes da instalagdo, montagem e manutencéo para o funcionamento da lanchonete/cantina,
assim como toda a logistica e os equipamentos necessarios ao funcionamento, inclusive, no decorrer da vigéncia do contrato
serdo de responsabilidade da Cessionaria. quaisquer alteragcdes na estrutura predial que porventura sejam necessarias,
deverdo ocorrer apos solicitagdo escrita a administragdo da UFAC e posterior autorizagéo;

5.18 A cessionéria devera disponibilizar no minimo 08 (oito) conjuntos de mesas e cadeiras de madeira desmontaveis ou
plasticas, todos compativeis com o dimensionamento proposto neste Termo de Referéncia;

5.19 A cessionaria devera fornecer lixeiras com tampa movel de pedal e sacos de plasticos no interior para toda area do
estabelecimento para utilizagdo dos funcionarios e dos usuarios da cantina e seu descarte devera ser em local disponibilizado
para esse fim;

5.20 Os hotijdes de gas comerciais a serem utilizados deveréo ser instalados por empresa habilitada;
5.21 A instalagdo da coifa em conformidade com as normas sanitarias em vigor, é de responsabilidade da cessionaria;

5.22 Qualquer alteragdo ou ampliacdo que implique em obras ou modificag6es do Espago Fisico, objeto da concessao, s6
podera ser executada apds aprovacao pela administracdo e sera a cargo da cessionaria,;

5.23 Todas as alteracdes e instalagdes devem observar as normas sanitarias em vigor;

5.24 A cessionaria ndo podera, em hipotese alguma, destinar o espacgo da lanchonete/cantina para finalidades diferentes ao
objeto contratual;

5.25 A cessionaria devera providenciar as licencas e alvaras junto aos 6rgaos publicos competentes e apresentar a cedente;

5.26 Nao deverao ser expostos no espago destinado a lanchonete /cantina caixas de papelédo, embalagens ou quaisquer outros
objetos que comprometam a boa aparéncia do local;

5.27 E expressamente vedado, no espaco da lanchonete/cantina:

5.27.1 a utilizacdo de alto falante ou congénere que produzam sons ou ruidos prejudiciais ao andamento das atividades
académicas e do trabalho nas unidades administrativas;

5.27.2 a guarda ou depdsito de produtos inflamaveis, explosivos, corrosivos, toxicos ou de forte odor;

5.27.3 a comercializa¢@o de produtos relacionados a quaisquer tipos de jogos de azar;

5.27.4 o consumo e comércio de tabaco, bebidas alcodlicas e derivados nas dependéncias da lanchonete /cantina;
Camara Nacional de Modelos de Licitagdes e Contratos da Consultoria-Geral da Unido
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5.27.5 fumar dentro das dependéncias da lanchonete/cantina e seus arredores;

5.27.6 a presenca de caixas de madeira e de papeldo dentro das dependéncias da lanchonete/cantina as mesmas devem ser
descartadas no momento da recepg¢éo dos produtos.

5.28 Cessionaria devera oferecer na lanchonete/cantina, no minimo a seguinte relacéo de produtos:

5.29 O servigo de lanchonete/cantina devera colocar a disposi¢ao dos usuarios, gratuitamente, em quantidades adequadas e
em recipientes apropriados, 0s seguintes materiais:

guardanapo de papel;

sal;

acucar;

adocante;

palito de dente;
colher/garfo descartavel;
pimenta e molhos diversos;
ketchup;

mostarda;

maionese;

recipientes com alcool em gel nas imedia¢es da cantina para higienizacao.

5.30 Podem ser servidos produtos diferentes dos expostos na relagao de itens minimos a serem servidos, desde que atendam
aos padrées de gqualidade nutricionais e sanitarios e a demanda dos usuarios;

5.31 Qualquer alteracé@o no cardapio minimo somente sera admitida com prévia autorizagdo da fiscalizagdo do contrato;

5.32 Os lanches deverdo ser frescos e com boa aparéncia e em perfeitas condicdes de preservagdo, garantindo a nao
deterioracdo ou contaminagao até a sua utilizagao;

5.33 Os produtos alimenticios apds abertos deverdo estar etiquetados com o nome do produto, data de producdo, data de
validade e lote;

5.34 Os recebimentos dos produtos utilizados na lanchonete deveré@o ser programados dentro do expediente administrativo da
cedente, ndo podendo ser aceitos alimentos sem data de validade ou com a mesma vencida, embalagens violadas, alteracdes
sensoriais ou outras alteragdes que comprometam a qualidade do produto;

5.36 A Fiscalizagao da cedente pode acompanhar quando julgar conveniente o recebimento dos produtos;

5.37 Os guardanapos, canudos, talheres, dentre outros utensilios necessarios ao servigo, deverdo estar dispostos em facil
acesso aos consumidores;

5.38 O fiscal do contrato e demais servidores designados pela administracdo terdo livre acesso a cozinha e demais
dependéncias da lanchonete/cantina a qualquer momento para efeito de fiscalizagdo, podendo solicitar a retirada de qualquer
produto comprovadamente em inadequado estado de qualidade ou conservagéo;

5.39 A cessionaria devera providenciar constantemente:

varricao de areas de ocupagdo externas e internas;

limpeza geral e sanitizagdo dos equipamentos e utensilios;

limpeza e sanitizacao adequada dos recipientes e locais de acondicionamento do lixo;

lavagem de paredes, pisos, vidros, portas, janelas (inclusive das areas externas), coifas, freezers/refrigeradores,
equipamentos, sistema de exaustéo, ventiladores;
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limpeza das mesas e cadeiras para que permanegam livres de residuos de alimentos;
dar a destinagdo adequada aos residuos oriundos da limpeza e da produgéo dos alimentos.

5.40 A cessionéria deverd manter atualizado o controle de vetores e pragas urbanas através de empresa especializada, bem
como o controle bacteriolégico da agua de consumo, seguindo recomendacdo da RDC no 216/ANVISA e Portaria no 518
/ANVISA (a comprovacao do controle da potabilidade da agua e do controle de pragas deve ser por meio de laudos técnicos,
gue deverdo ser apresentados ao fiscal quando solicitado), com frequéncia de 6 meses ou acordo com as necessidades do
local;

5.41 A cessionéria devera implantar, para o controle integrado de pragas, procedimentos de prevengao e eliminacdo de insetos
e roedores. A aplicacdo de produtos s6 devera ser realizada em horario oposto ao fornecimento de alimentos e deverédo ser
utilizados produtos que possuam registro nos érgdos competentes e qualidade comprovada;

5.42 As empresas deverdo apresentar informacdes seguras sobre o uso de inseticidas utilizados, especialmente quanto a
toxicidade e ao tempo de auséncia do local. Os responsaveis pela aplicagdo destes inseticidas deverdo usar uniformes e
outros equipamentos de acordo com a legislacdo em vigor. A empresa contratada devera emitir os laudos técnicos da
execucao dos servigos;

5.43 Toda a manutencao, tanto da estrutura fisica (elétrica, hidraulica e predial) da cantina, quanto dos materiais, méveis e
equipamentos ocorrer4 por conta da empresa cessionaria devendo ser mantidos os mesmos padrdes de materiais e
acabamentos;

5.44 As manutencdes mencionadas, se decorrentes de tempo de uso ou de fatores externos, alheios ao uso incorreto, deverao
ser avaliadas pela Administracdo através do fiscal do contrato;

5.45 A empresa cessionaria devera retirar, quantas vezes forem necessarias e no horario adequado, o lixo resultante de suas
atividades, devidamente acondicionado em sacos plasticos, conforme normas técnicas de higiene, objetivando evitar a
proliferagdo de insetos, roedores, micro-organismos e propagacdo de odores desagradaveis, cabendo a cessiondria a
aquisicao de carrinhos e demais materiais necessarios a esses servicos, bem como de containers apropriados para
acondicionamento de lixo;

5.46 A cessionaria devera se responsabilizar pelo descarte de 6leo proveniente de frituras em local apropriado ou a reciclagem
do material, ndo sendo permitido o descarte pela tubula¢éo de esgoto;

5.47 A cessionaria devera comunicar, por escrito, a comissao fiscalizadora da UFAC qualquer dano ou avaria no espagco fisico
concedido, porventura ocasionados, para a devida avaliagdo, ficando a cessionaria obrigada ao ressarcimento dos prejuizos
causados, se for o caso;

5.48 Os itens que ndo tiverem aceitagdo por parte dos usuarios poderdo ser substituidos, desde que seja comprovado o baixo
nivel de saida destes produtos, e que, a inclusdo de outras variedades de itens ndo previstas no cardapio dependera da
anuéncia expressa do(a) Fiscal do Contrato, apds acordo do preco a ser cobrado dos usuarios, que nao podera ser superior ao
praticado no mercado local;

5.49 A reposigcdo das preparacdes expostas para consumo da cantina deverd ser feita de forma imediata de modo que o
cardapio minimo seja sempre obedecido;

5.50 Podera haver funcionamento aos sabados, domingos e feriados, em caso de cursos e eventos promovidos pela
Universidade, devendo o fiscal de contrato comunicar a cessionaria, com antecedéncia minima de 03 (trés) dias Uteis;

5.51 Qualquer alteragdo do horario de funcionamento, ampliagdo ou diversificagdo consideravel no cardapio e nos pregos
praticados s6 poderdo ocorrer mediante prévia autorizagdo do fiscal de contrato, apés analise das devidas justificativas a
serem apresentadas, por escrito, pela cessionaria com antecedéncia minima de 05 (cinco) dias Uteis.

5.52 A demanda do 6rgao tem como base as seguintes caracteristicas:

5.52.1 A comunidade académica ser atendida é composta de, aproximadamente por pessoas entre , alunos servidores civis,
militares, terceirizados e usuarios externos que frequentam as Campi Porém, pode haver a reducdo da demanda por lanches
durante determinadas épocas do ano;

5.52.2 A indicagdo desse quantitativo ndo constitui qualquer compromisso presente ou futuro por parte da Administracao, que
ndo podera ser responsabilizada por variagdes na quantidade de lanches a serem servidos pela licitante vencedora;
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5.52.3 Se os servicos da contratada ndo atender aos padrées minimos exigidos pelo contratante, ou houver o descumprimento
de qualquer clausula contratual, o contrato podera ser rescindindo por ato unilateral da administracdo assegurado o
contraditério e ampla defesa;

5.53 N&o havera, em hip6tese alguma, intervencdo da Universidade Federal do Acre na cobranca de débitos de seus
servidores para com a Cessionaria,

5.54 O valor mensal a ser pago refere-se Unica e exclusivamente a taxa de utilizagdo da area cedida, cabendo o Cessionario
arcar com todas as despesas decorrentes da execucdo dos servigos, tais como tributos, tarifas de agua, esgoto, energia
elétrica (proporcional), custos com mao de obra, materiais, insumos e equipamentos;

5.55 Cessionéria devera oferecer na lanchonete/cantina, no minimo a seguinte relagdo de produtos:

TEM DESCRICAO UNIDADE
1 Salgado frito (minimo de 100g) Unid.
2 Salgado assado (minimo de 100g) Unid.
3 Misto quente - péo francés recheado com uma fatia de Unid.

presunto e uma fatia de queijo (minimo de 85g)
4 Misto quente - pédo de forma recheado com uma fatia de Unid.

presunto e uma fatia de queijo (minimo de 85g)
5 P&o francés com manteiga (minimo de 60g) Unid.
6 P&o francés com ovo (minimo de 60g) Unid.
7 P&o francés com carne (minimo de 60g) Unid.
8 Tapioca com manteiga (minimo de 60g) Unid.
9 Tapioca com ovo (minimo de 60g) Unid.
10 Tapioca com carne (minimo de 60g) Unid.
11 Tapioca com queijo e presunto (minimo de 60g) Unid.
12 Bolo Simples (minimo de 100g) Fatia
13 Café com Leite (minimo de 180 ml) Copo
14 Café preto (copo de 180 ml) Copo
15 Suco natural de frutas.: ma’ra.cujé, acerola, cupuagu, abacaxi e Copo

caja (minimo de 200 ml)
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Prato Feito - componentes minimos: arroz branco (100
gramas); feijao (100 gramas), 02 (dois) tipos de saladas e
16 legumes (100 gramas), 01 (uma) massa (100 gramas), farofa Unid.
(20 gramas), 02 (dois) tipos de carnes de primeira (120

gramas, carne branca ou vermelha)

17 Pudim (50 gramas) Fatia
18 Panqueca recheada com carne/frango (minimo de 150 gramas) Unid.
19 Mingau de Banana (minimo 200 ml) Copo

6. MODELO DE GESTAO DO CONTRATO

6.1 O contrato devera ser executado fielmente pelas partes, de acordo com as clausulas avencadas e as normas da Lei n°®
14.133, de 2021, e cada parte respondera pelas consequéncias de sua inexecugao total ou parcial.

6.2 Em caso de impedimento, ordem de paralisa¢cdo ou suspensdo do contrato, o cronograma de execugao sera prorrogado
automaticamente pelo tempo correspondente, anotadas tais circunstancias mediante simples apostila.

6.3 As comunicacdes entre o 6rgdo ou entidade e a contratada devem ser realizadas por escrito sempre que o ato exigir tal
formalidade, admitindo-se o uso de mensagem eletrdnica para esse fim.

6.4 O 6rgdo ou entidade podera convocar representante da empresa para adocdo de providéncias que devam ser cumpridas
de imediato.

6.5 ApOs a assinatura do contrato ou instrumento equivalente, o érgdo ou entidade podera convocar o representante da
empresa contratada para reunido inicial para apresentagdo do plano de fiscalizagdo, que contera informagdes acerca das
obrigag6es contratuais, dos mecanismos de fiscalizacéo, das estratégias para execugdo do objeto, do plano complementar de
execucao da contratada, quando houver, do método de aferi¢cdo dos resultados e das sancdes aplicaveis, dentre outros.

Fiscalizacdo

6.6 A execucdo do contrato deverd ser acompanhada e fiscalizada pelo(s) fiscal(is) do contrato, ou pelos respectivos
substitutos (Lei n°® 14.133, de 2021, art. 117, caput).

Fiscalizacdo Técnica

6.7 O fiscal técnico do contrato acompanhara a execugdo do contrato, para que sejam cumpridas todas as condi¢des
estabelecidas no contrato, de modo a assegurar os melhores resultados para a Administra¢éo. (Decreto n° 11.246, de 2022,
art. 22, VI);

6.8 O fiscal técnico do contrato anotard no histérico de gerenciamento do contrato todas as ocorréncias relacionadas a
execugdo do contrato, com a descrigdo do que for necessario para a regularizagéo das faltas ou dos defeitos observados. (Lei
n°®14.133, de 2021, art. 117, §1°, e Decreto n° 11.246, de 2022, art. 22, 11);

6.9 Identificada qualquer inexatidao ou irregularidade, o fiscal técnico do contrato emitira notificagbes para a correcdo da
execucao do contrato, determinando prazo para a corregdo. (Decreto n° 11.246, de 2022, art. 22, lIl);

6.10 O fiscal técnico do contrato informara ao gestor do contato, em tempo habil, a situacdo que demandar decisdo ou adogao
de medidas que ultrapassem sua competéncia, para que adote as medidas necessarias e saneadoras, se for o caso. (Decreto
n° 11.246, de 2022, art. 22, 1V);

6.11 No caso de ocorréncias que possam inviabilizar a execugdo do contrato nas datas aprazadas, o fiscal técnico do contrato
comunicard o fato imediatamente ao gestor do contrato. (Decreto n° 11.246, de 2022, art. 22, V);

6.12 O fiscal técnico do contrato comunicard ao gestor do contrato, em tempo habil, o término do contrato sob sua
responsabilidade, com vistas & tempestiva renovagdo ou a prorrogacéo contratual (Decreto n® 11.246, de 2022, art. 22, VII).
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Fiscalizacdo Administrativa

6.13 O fiscal administrativo do contrato verificard a manutencéo das condi¢des de habilitagdo da contratada, acompanhara o
empenho, 0 pagamento, as garantias, as glosas e a formalizacdo de apostilamento e termos aditivos, solicitando quaisquer
documentos comprobatorios pertinentes, caso necessario (Art. 23, | e Il, do Decreto n° 11.246, de 2022);

6.14 Caso ocorram descumprimento das obrigag8es contratuais, o fiscal administrativo do contrato atuara tempestivamente na
solugdo do problema, reportando ao gestor do contrato para que tome as providéncias cabiveis, quando ultrapassar a sua
competéncia; (Decreto n° 11.246, de 2022, art. 23, 1V);

Gestor de Contrato

6.15 O gestor do contrato coordenara a atualizagdo do processo de acompanhamento e fiscalizacdo do contrato contendo
todos os registros formais da execug&o no histérico de gerenciamento do contrato, a exemplo da ordem de servico, do registro
de ocorréncias, das alteragfes e das prorrogagdes contratuais, elaborando relatério com vistas a verificagdo da necessidade
de adequacdes do contrato para fins de atendimento da finalidade da administracé@o. (Decreto n° 11.246, de 2022, art. 21, IV).

6.16 O gestor do contrato acompanhara os registros realizados pelos fiscais do contrato, de todas as ocorréncias relacionadas
a execucao do contrato e as medidas adotadas, informando, se for o caso, a autoridade superior aguelas que ultrapassarem a
sua competéncia. (Decreto n° 11.246, de 2022, art. 21, 11).

6.17 O gestor do contrato acompanhard a manutencéo das condi¢cbes de habilitagcdo da contratada, para fins de empenho de
despesa e pagamento, e anotara os problemas que obstem o fluxo normal da liquidagdo e do pagamento da despesa no
relatdrio de riscos eventuais. (Decreto n°® 11.246, de 2022, art. 21, ll1);

6.18 O gestor do contrato emitird documento comprobatério da avaliacdo realizada pelos fiscais técnico, administrativo e
setorial quanto ao cumprimento de obrigacdes assumidas pelo contratado, com mencdo ao seu desempenho na execucao
contratual, baseado nos indicadores objetivamente definidos e aferidos, e a eventuais penalidades aplicadas, devendo constar
do cadastro de atesto de cumprimento de obrigacgdes. (Decreto n® 11.246, de 2022, art. 21, VIII).

6.19 O gestor do contrato tomaréa providéncias para a formalizagdo de processo administrativo de responsabilizagao para fins
de aplicagao de sangdes, a ser conduzido pela comissdo de que trata o art. 158 da Lei n° 14.133, de 2021, ou pelo agente ou
pelo setor com competéncia para tal, conforme o caso. (Decreto n° 11.246, de 2022, art. 21, X).

6.20 O gestor do contrato devera elaborar relatério final com informagfes sobre a consecucdo dos objetivos que tenham
justificado a contratac@o e eventuais condutas a serem adotadas para o aprimoramento das atividades da Administragdo. (
Decreto n® 11.246, de 2022, art. 21, VI).

6.21 O gestor do contrato deverd enviar a documentagdo pertinente ao setor de contratos para a formalizagdo dos
procedimentos de liquidagao e pagamento, no valor dimensionado pela fiscalizacdo e gestdo nos termos do contrato.

6.22 Nos meses de férias/recessos e eventual greve dos servidores, 0s valores pagos a titulo de 6nus pelo uso da area cedida
(aluguel) tera redugdo de 75% (setenta e cinco por cento).

7. CRITERIOS DE MEDICAO E PAGAMENTO

7.1 A avaliacdo da execucgédo do objeto utilizard o Instrumento de Medigao de Resultado (IMR),

7.2 Sera indicada o acréscimo no pagamento, proporcional a irregularidade verificada, sem prejuizo das sangGes cabiveis,
caso se constate que a Contratada:

7.2.1 nao produzir os resultados acordados;
7.2.2 deixar de executar, ou ndo executar com a qualidade minima exigida as atividades contratadas; ou

7.2.3 deixar de utilizar materiais e recursos humanos exigidos para a execucao do servi¢o, ou utiliza-los com qualidade ou
guantidade inferior a demandada.

Forma de pagamento
7.3 O pagamento serd efetuado pela Contratante cessionaria, em até o 5° dia do més subsequente ao vencido.

7.4 O Fiscal de Contrato enviara no 1° dia Gtil do més a GRU referente ao pagamento da cesséo de uso.
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7.5 O atraso no pagamento da concessao ou demais encargos implicard na aplicacdo de multa de 1% ao dia sobre o valor
atualizado, independentemente da possibilidade de rescisao do contrato;

7.6 A ndo retirada da GRU até a data estabelecida em contrato ndo pode ser usada como justificativa para o ndo pagamento
de qualquer contraprestacao;

7.8 Depois de realizado o pagamento, a cessionaria devera fornecer copia do comprovante a cedente sempre que solicitado.

8. CRITERIOS DE SELECAO DO FORNECEDOR

RMA E CRITERIOS DE SELEGAO DO FORNECEDOR E REGIME DE EXECUGAO
1.

O fornecedor seréa selecionado por meio da realizagdo de procedimento de LICITACAO, na modalidade PREGAO, sob
a forma ELETRONICA, com adocéo do critério de julgamento pelo MENOR PRECO o ofertado pelo licitante sobre o
cardapio estabelecido , que sera acrescido do valor contratual anual.

Regime de execucao

O regime de execugdo do contrato sera Empreitada por Preco Global.

Exigéncias de habilitacédo

Para fins de habilitagéo, devera o licitante comprovar os seguintes requisitos:
Habilitacao juridica
1.

Pessoa fisica: cédula de identidade (RG) ou documento equivalente que, por forca de lei, tenha validade para fins de
identificacdo em todo o territdrio nacional;

2.

Empresario individual: inscricdo no Registro Publico de Empresas Mercantis, a cargo da Junta Comercial da
respectiva sede;

3.

Microempreendedor Individual - MEI: Certificado da Condicao de Microempreendedor Individual -CCMEI, cuja
aceitacao ficara condicionada a verificagéo da autenticidade no sitio https://www.gov.br/empresas-e-negocios/pt-br

/empreendedor;

4.

Sociedade empresaria, sociedade limitada unipessoal SLU ou sociedade identificada como empresa individual
de responsabilidade limitada - EIRELLI: inscri¢cdo do ato constitutivo, estatuto ou contrato social no Registro PUblico
de Empresas Mercantis, a cargo da Junta Comercial da respectiva sede, acompanhada de documento comprobatério
de seus administradores;

5.

Sociedade empresaria estrangeira: portaria de autorizagdo de funcionamento no Brasil, publicada no Diario Oficial da
Unido e arquivada na Junta Comercial da unidade federativa onde se localizar a filial, agéncia, sucursal ou
estabelecimento, a qual sera considerada como sua sede, conforme Instrucdo Normativa DREI/ME n.° 77, de 18 de

marco de 2020.
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6.

Sociedade simples: inscricao do ato constitutivo no Registro Civil de Pessoas Juridicas do local de sua sede,
acompanhada de documento comprobatdrio de seus administradores;

7.

Filial, sucursal ou agéncia de sociedade simples ou empresaria: inscrigdo do ato constitutivo da filial, sucursal ou
agéncia da sociedade simples ou empresaria, respectivamente, no Registro Civil das Pessoas Juridicas ou no Registro
Publico de Empresas Mercantis onde opera, com averbagao no Registro onde tem sede a matriz.

8.

Os documentos apresentados deverdo estar acompanhados de todas as alteracdes ou da consolidacéo respectiva.
Habilitacao fiscal, social e trabalhista

1.

Prova de inscrigdo no Cadastro Nacional de Pessoas Juridicas ou no Cadastro de Pessoas Fisicas, conforme o caso;

2.

Prova de regularidade fiscal perante a Fazenda Nacional, mediante apresentacao de certiddo expedida conjuntamente
pela Secretaria da Receita Federal do Brasil (RFB) e pela Procuradoria-Geral da Fazenda Nacional (PGFN), referente
a todos os créditos tributarios federais e a Divida Ativa da Unidao (DAU) por elas administrados, inclusive aqueles
relativos a Seguridade Social, nos termos da Portaria Conjunta n® 1.751, de 02 de outubro de 2014, do Secretéario da
Receita Federal do Brasil e da Procuradora-Geral da Fazenda Nacional;

3.
Prova de regularidade com o Fundo de Garantia do Tempo de Servigo (FGTS);
4,

Prova de inexisténcia de débitos inadimplidos perante a Justica do Trabalho, mediante a apresentagao de certiddo
negativa ou positiva com efeito de negativa, nos termos do Titulo VII-A da Consolidacéo das Leis do Trabalho,
aprovada pelo Decreto-Lei n° 5.452, de 1° de maio de 1943;

5.

Prova de inscri¢gdo no cadastro de contribuintes [Estadual/Distrital] ou [Municipal/Distrital] relativo ao domicilio ou sede
do fornecedor, pertinente ao seu ramo de atividade e compativel com o objeto contratual;

6.

Prova de regularidade com a Fazenda [Estadual/Distrital] ou [Municipal/DistritalJdo domicilio ou sede do fornecedor,
relativa a atividade em cujo exercicio contrata ou concorre;

7.

Caso o fornecedor seja considerado isento dos tributos [Estadual/Distrital] ou [Municipal/Distrital] relacionados ao
objeto contratual, devera comprovar tal condicdo mediante a apresentacéo de declaracdo da Fazenda respectiva do
seu domicilio ou sede, ou outra equivalente, na forma da lei.

8.

O fornecedor enquadrado como microempreendedor individual que pretenda auferir os beneficios do tratamento
diferenciado previstos na Lei Complementar n. 123, de 2006, estara dispensado da prova de inscrigdo nos cadastros
de contribuintes estadual e municipal.

)ualificacdo Econdmico-Financeira

1.
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Certidao negativa de insolvéncia civil expedida pelo distribuidor do domicilio ou sede do licitante, caso se trate de
pessoa fisica, desde que admitida a sua participagdo na licitagdo (art. 5°, inciso ll, alinea “c”, da Instrucdo Normativa
Seges/ME n° 116, de 2021), ou de sociedade simples;

Certidao negativa de faléncia expedida pelo distribuidor da sede do fornecedor - Lei n® 14.133, de 2021, art. 69, caput,
inciso I1);

3.

Balango patrimonial, demonstracdo de resultado de exercicio e demais demonstragbes contabeis
do dltimo exercicio social, comprovando:

3.1.
indices de Liquidez Geral (LG), Liquidez Corrente (LC), e Solvéncia Geral (SG) superiores a 1 (um).
3.2

As empresas criadas no exercicio financeiro da licitacdo deverdo atender a todas as exigéncias da habilitagao
e poderao substituir os demonstrativos contabeis pelo balanco de abertura; e

3.3.

Os documentos referidos acima deverdo ser exigidos com base no limite definido pela Receita Federal do
Brasil para transmissao da Escrituragdo Contébil Digital - ECD ao Sped.

4.

Caso a empresa licitante apresente resultado inferior ou igual a 1 (um) em qualquer dos indices de Liquidez Geral
(LG), Solvéncia Geral (SG) e Liquidez Corrente (LC), sera exigido para fins de habilitagédo [capital minimo] de 10% do
[valor total estimado da contratagéo]

5.

As empresas criadas no exercicio financeiro da licitagdo deverdo atender a todas as exigéncias da habilitagdo e
poder&o substituir os demonstrativos contabeis pelo balango de abertura. (Lei n°® 14.133, de 2021, art. 65, §1°).

6.

O atendimento dos indices econdmicos previstos neste item devera ser atestado mediante declaragdo assinada por
profissional habilitado da area contabil, apresentada pelo fornecedor.

Qualificacdo Técnica

Declaracdo de que o licitante tomou conhecimento de todas as informacdes e das condi¢cdes locais para o
cumprimento das obrigagdes objeto da licitagdo;

2.

A declaracdo acima podera ser substituida por declaragdo formal assinada pelo responséavel técnico do licitante acerca
do conhecimento pleno das condigdes e peculiaridades da contratagéo.

3.

Atestado(s) de capacidade técnica emitido(s) por pessoas juridicas de direito publico e/ou privado, ou declaragédo da
empresa informando que presta servicos de forma autdbnoma, comprovando que a licitante ja executou atividades
compativeis em caracteristicas semelhantes ao objeto licitatorio, em quantitativos e prazos previstos.
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9. ESTIMATIVAS DO VALOR DA CONTRATACAO

9.1 O custo estimado total para a cessdo de uso do quiosque no Campus Floresta em Cruzeiro do Sul é no valor mensal de R$
968,000 (Novecentos e sessenta e oito reais);

9.2 O custo estimado total para a cessao de uso do Quiosque 3 (proximo ao Bloco de Medicina/Lago) no Campus Rio Branco é
no valor mensal de de R$ 1.165,00 (Hum mil cento e sessenta e cinco reais);

9.3 O custo estimado total para a cessao de uso dos Quiosques 1 e 2 no Campus Rio Branco é no valor mensal de R$ 956,00
(Novecentos cinquenta e seis reais).

10. DO TERMO DE REFERENCIA (LEI DE ACESSO)

10.1 De acordo com o art. 10 da Instrucdo Normativa Seges/Me n° 81, de 25 de novembro de 2022, e em conformidade com a
Lei n® 12.527, de 18 de novembro de 2011, ndo constam no Estudo Técnico Preliminar, ou no Termo de Referéncia,
informacg@es de carater sigiloso que possam impedir sua publicagao.

11. Responsaveis

Todas as assinaturas eletrénicas seguem o horério oficial de Brasilia e fundamentam-se no §3° do Art. 4° do Decreto n° 10.543,
de 13 de novembro de 2020.

TONE ELI DA SILVA ROCA

Requisitante / Integrante Requisitante

1Y
tf Assinou eletronicamente em 26/02/2024 as 12:07:20.

EVERTON FIDELIS DA SILVA

Integrante Administrativo

1Y
tf Assinou eletronicamente em 26/02/2024 as 13:02:53.
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