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Fatores que influenciam o crescimento dos fungos: proliferacao de fungos
em gelatina.
Esta atividade apresenta fatores que contribuem para que o0s fungos

crescam mais rapidamente nos alimentos. Dessa maneira, relacionando

ORIENTADORA esse tema aos métodos e as tecnologias utilizadas para conservar

Kétila da Silva Magalhées alimentos. Observem nas Figuras: 4,5 e 6
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RESUMO

Os microrganismos S&0 seres Vvivos que antes acreditava-se ser possivel ve-

los com a utilizacdo de um aparelho microscopico. Este tema despertou nos

alunos curiosidades em relacdo aos seres invisiveils que nos | o . . _ _ -
Figura 1. material utilizado Figura 2. estagio de repouso Figura 3. Etapa final producao

rodeiam, através da pratica experimental que foi evidenciada e assim dando (fermentagao) do iogurte

a importancia aos microrganismos na alimentacao e no processo de

decomposicao, permitindo o retorno dos recursos naturais ao meio ambiente.

JUSTIFICATIVA

O ensino de ciéncias tende a desenvolver competéncias que permitam aos
alunos compreender o desenvolvimento evolutivo dos microrganismos, por
meio dos conhecimentos cientificos e tecnologicos, demonstrando a

iImportancia do conhecimento do mundo microscopico que passa

iImperceptivel e que tem interferido no nosso cotidiano alimentar e saude.

Figura 4. Gelatina Figura 5. crescimento dos Figura 6. Comparacao nos
fungos na gelatina frascos abertos e fechados.

Com a pratica, os alunos conseguem perceber que estes microrganismos

estao em contato direto com 0 n0sSsoO meio em todos 0s momentos.

OBJETIVOS

Contribuir para que os alunos desenvolvam o seu raciocinio logico,

RESULTADOS OBTIDOS

As realizacOes de atividades praticas que permitam aos alunos vivenciar o

conteudo servem com ponto de partida para a problematizacao. As

despertando 0 seus interesses investigativos nos conteudos cientificos ; . . . . .
estratégias estabelecidas mobilizaram os alunos a realizarem atividades

Verificar a participacao de bactérias na fabricacao de um produto alimenticio; L. . . . .
praticas com recursos simples de seu cotidiano, e permitiram a formacao de

Perceber alguns fatores que influenciam o desenvolvimento de bacterias; . L - . .,
uma idelia Iinvestigativa para instigar e criar hipoteses no desenvolver das

Entender os fatores que Influenciam o crescimento dos fungos; . .
experimentacoes

Conhecer os diferentes procedimentos utilizados para conservar alimentos.

METODOLOGIA AGRADECIMENTOS

Pesguisa experimental

Agradecemos a equipe de Secretaria de Educacao e Esporte e a direcao da

Em grupo, os alunos realizaram um experimento em relacao a Escola Estadual Doutor Jodo Batista Aguiar por proporcionar o conhecimento

nutricdo, constatando que existem bactérias que reproduzem seu proprio

e afetividade da educacao no processo da aprendizagem.

alimento e outras gue sao consumidoras. As bactérias que realizam a

decomposicao e as que fazem fermentagcao sao exemplos de consumidoras. REFERENCIAS

Microrganismo como Streptococcus thermophillus e o Lactobacillus GODOY. Leandro Pereira de,.Vontade de saber ciéncias, 7 ano. 1.ed. Sao Paulo
bulgaricus sao utilizados na producao de alimentos, como iogurte. Observem 2012

nas Figuras 1, 2 e 3. FAVALLI. Leonel Delval,. Projeto Radix ciéncias. 2. ed. Sao Paulo: Scipione,2012.
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