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RESUMO
RESULTADOS E CONCLUSOES

Proporcionar  situagcbes  praticas de  aprendizagem,

viabilizando o contato com a realizacdo de andlises fisico- O projeto tem o proposito de alcancar seus objetivos com a
quimicas e microbioldgicas, bem como desenvolvimento, orientacao de analises fisico-quimicas e microbiologicas,
incremento e qualidade de produtos derivados do leite. garantindo o melhor controle de qualidade e novas técnicas para a

pasteurizacao do leite e producao de derivados , tails como adicao
de fermentos especificos, monitoramento do tempo e temperatura

JUSTIFICATIVA em funcéo da qualidade da matéria prima .

O leite estd entre os principais alimentos que compoe

nossa dieta, devido a sua qualidade nutricional. Para o

consumo do leite do estado natural, a legislacao brasileira \ ' \"\

7\ J\ |
determina que ele seja submetido a um processo D \// \/
\ .

AN
determinado pasteurizacdo, que € um tratamento térmico I '
O l).lu

com 0 objetivo de eliminar microrganismos que podem ter

oloca-se o
crescido no leite cru e que sdo prejudiciais & saude. liquldo :m SGB‘M:. ogargalo O "Q‘o“g:m no ‘mz"‘:’ do
o frasco é esticado e frasc pesc
nutritivo alongado, e o liquido  alongado permanece
dentro de um nutritivo em seu livre de
OBJETIVOS frasco de interior é fervido e micro-organismos ‘
poryy esterilizado. /
longo. /
Realizar a coleta de amostras e as analises fisico-quimicas | «
e microbiologicas do leite de acordo com as regras e R, pt, \/
normas de higiene, seguranca e preservacao do meio @ l 6
ambiente, bem como, pre-estabelecer horarios de trabalho Quando o frasco é quebrado, surgem micro-organismos no

periodicamente. caldo e o liquido torna-se contaminado.

Fonte:http://mundoeducacao.bol.uol.com.br/upload/conteudo legenda
/10e49b45dce1015283b333be2f3a497c.|pg

METODOLOGIA .
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Coordenacéo da utilizagdo dos materiais no que se refere a pasteur.ntm. Acesso em 09 jul. 2017.

organizacao, horarios, regras e normas da utilizacao,

requisicao de materials € equipamentos, respondendo AGRADECIMENTOS

. G . Agradeco a coordenacao do PEEM, aos alunos, e a equipe gestora
também pela sua utilizacao e conservacao.

da Escola Heloisa Mourao Marques.

SEE. NovoAcre g Ufacs) ffowes  SECT  sneTaor

Secretarla de Estado Ciéncia e Tecnologia . AN\Y™PTY  ESTADODOACRE . FUNDACAODECULTURA . DA GESTAO PUBLICA
aaaaaaa 0, povo empreendedor.

DDDDDDDDDD
AAAAAAAAAAAA

ALEAC IMC  SEDENS FEM SEMA ‘y Humanizacéo “Qi%%g

TTTTTTTTT

EIINTAS- 3@ DIETRAIN oy
DOM’M"“‘?’” @ e FABK’ AlcR[E | :ﬂs’z,\aj}rgm’ SEME

aaaaaaaaaa

oooooooooooooooooooo



