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1. Ementa (Síntese do conteúdo da disciplina que consta no Projeto Pedagógico do Curso). 
Serão objeto de estudo as principais olerícolas produtoras de folhas e frutos: alface, 
repolho, couve-manteiga, couve-brocolos, couve-flor, cebolinha, coentro, pimentão, 
pimenta, tomate, melancia; pepino e abóbora, dando ênfase para origem, difusão 
geográfica, importância econômica; classificação botânica; cultivares e melhoramento 
genético; propagação; ecofisiologia; instalação, condução; Sistemas de produção; 
colheita, classificação e comercialização de cada cultura. 

- Propiciar embasamento teórico/prático aos discentes do Curso de Mestrado em 
Agronomia       

     - Analisar a situação atual e potencial da olericultura; 
     - Orientar produtores de hortaliças com intuito de melhorar seus índices técnicos de  
        produção  
     - Reconhecer as hortaliças como fonte de vitaminas e sais minerais na  
        Alimentação; 
     
 
3. Objetivos Específicos: (Habilidades esperadas dos alunos ao concluir cada unidade/assunto) 

Espera-se que ao final do curso os discentes sejam capazes de: 
- Classificar as hortaliças de folhas e fruto 
- Identificar as características de locais ideais para instalação de hortas. 
- Reconhecer a importância dos adubos orgânicos e minerais no cultivo de hortaliças. 
- Compreender as características e o manejo adequado das principais hortaliças 
cultivadas. 

4. Conteúdo Programático: 
    (Detalhamento da ementa em unidades de estudo, com distribuição de horas para cada unidade). 

Unidades Temáticas C/H 
Unidade Temática 1 – Introdução a olericultura - Parte 1. 
Olericultura Geral:  

nidade 1. Introdução a Olericultura; fatores cl imáticos: 
temperatura, adaptação termoclimática das culturas, 
termoperiodicidade estacional, termoperiodicidade diária, , 
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intensidade luminosa, fotoperíodo e umidade. 
 

Unidade Temática 2 – Classificação morfológica das hortaliças 04 
Unidade Temática 3 -  Adaptação termoclimática das hortaliças  04 
Unidade Temática 4 -  Fatores climáticos 04 
Unidade Temática 5 -  Propagação e implantação das olerícolas 04 

Unidade Temática 6 -  Cultura da alface (Lactuca sativa) 04 

Unidade Temática 7 -  Aula prática no campo 04 

Unidade Temática 8-  Cultura do Tomate (Lycopersicon esculentus) 04 

Unidade Temática 9 -  Aula prática no campo 04 

Unidade Temática 10 -  Cultura do Pimentão (Capsicum annuum) 04 

Unidade Temática 11 – Aula prática no campo 04 

Unidade Temática 12 – Olericultura especial – Hortaliças não 
convencionais da Amazônia 
Unidade 1. Cultura da Vinagreira 
Unidade 2. Cultura da Jambu (Spilanthes oleracea L.) 
Unidade 3. Cultura da Bertalha 
Unidade 4. Cultura da Chicória 
Unidade 5. Cultura do Cariru 
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Unidade Temática 13 – Estudo das Brassicaceas (Repolho, Rúcula, 
Couve de folhas, Couve-flor, Brócolis e Rabanete) 04 

Unidade Temática 19 – Estudo das Cucurbitáceas (Pepino, Melancia, 
Maxixe e Melão) 04 

Unidade temática 22–  Visita técnica a produtores de hortaliças da 
região 04 

5. Procedimentos Metodológicos: 
(Descrição de como a disciplina será desenvolvida, especificando-se as técnicas de ensino a serem utilizadas). 
- Aulas expositivas 
- Discussão e debates sobre atualidades da olericultura 
6. Recursos Didáticos (especificar os recursos utilizados) 

.- Livros e textos 

.- Retroprojetor 

.- Projetor mult imídia 

.- Quadro e giz 
   - DVDs 

 
7. Sistema de Avaliação  
6.1 - Apresentação de uma cultura: Parte 3. Olericultura especial – Hortaliças não 

convencionais da Amazônia 



Data de apresentação:  
Valor: 5 pontos 

6.2 Entrega de artigo na integra p/ envio em Revista científica  
Experimento 1. 
Experimento 2. 
Data de entrega: 15/12/2012 
Valor: 5 pontos. 
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